
FUNDAÇÃO 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 006/2018 

- PREGÃO Nº 008/2018 

PROCESSO Nº 054/2018 

_'Aos dois de outubro'.de 2018, na Fundaçáo Hospital Santa Lydia, pessoa ju“rídica 

de direito privado inscrita no CNPJ sob o n.º.13.370.183/N0001—89, situada à Rga 

. Tamandaré, n.º 434' Campos Eliseos na cidade de Ribeirão Preto, Estf:ldo dÉ São 

Paulo, .foi lavrada a fbresente Ata de Registro de Preços, conforme deliberação do 

Pregão n.º 008/2018, e do respectivo resultado publicado nos autos do Processo. 
n.º 054/2018, em epíigrafe “is. 346. que vai assinada pelo representante !egal, 
Senhor Marcelo Cesar Carboneri, CPF/MF 362.019.658-31 doravante denominado 

SETOR GESTOR DO REGISTRO DE:PREÇOS; e, de outro lado a empresa qualificada 
DICARP - Distribuidora e Comércio de Alimentos Ltda, CNPJ nº 
08.052.503/0001-12 com sede na Rua Dr. Wilson José de Mello, nº 45, Planalto 
Verde, CEP 14.056-540, na cidade de Ribeirão Preto, Estado de São Paulo, por meio 
de seu representante legal, doravante denominada DETENTORA, çe!ebram O 
presente ajuste para Registro de Preço$, a qual será regido pelas cláusulas e 
condições seguintes: ' 

CLÁUSULA PRIMEIRA - DO FUNDAMENTO LEGAL 

1.1. O presente instrumento fundamenta-se no Pregão n.º 068/2018, na pelas Leis 
Federais n.º 10.5207/2002; no irciso II, do art. 15, da Lei nº 8.666/1993; e Lei 

“ Federal Complementar n.º 123/2006, pelo Decreto 8.538/2015, pelo Regulamento 
Próprio de Contratação, Portaria nº 04/2018, e, subsidiariamente, nas demais 

" normas pertinentes.,,'l 

1.2. Para fins desta Ata, considera-se: 

* Órgão Gestor do Registro de Preços: órgão ou entidade responsável pela 
gestão do SRP, irciusive pela organização e realizzção do procedimento 
licitatório, bem como pelos atos deie decorrentes; 

e Órgão Participante: órgão ou entidade que aderir ao SRP e integrar a Ata de 
Registro de Preços; 

e Órgão AInteressado: 'órgão ou entidade que não tenha constado do certame 
como Orgão Participante e que tenha interesse em utilizar a Ata de Registro de 
Preços, mediante comprovação da vantagem e prévia consulta ao Órgão 
Gestor; ' ' 

e Ordem de Compra: documento formal emitido com o cobjetivo de autorizar a 
entrega do bem ou do produto ou o início da prestação do serviço. 

e Classificado, Detentor u Beneficiário do Registro d=º Preçós: licitante que, 
respeitando a ordem de classificação das propostas e arós a assinatura da Ata 
de Registro de Preços, encontra-se apto àa fornecer aos órgãos gestores, 
participantes e interessados 

CLAÚSULA SEGUNDA - DO OBJETO ' 
2.1. O presente objeto tem como referência o Processõ Licitatório n.º 054/2018 e o 
Pregão n.º 008/2018,. 

2.2. O presente instrumento tem/.por objeto o Registro de:Preços para futura 
aquisição de alimentos perecíveis do tipo hortifrutigranjeiros a serem utilizados pela 
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Fundação Hospital Santa Lydia - FHSL, conforme Anexo [ - -Termo de Referência e 
Descrição do Objeto do Edital de FeferenCIa por um penodo de 12 (doze) meses, 

parte integrante desta Ata. 

UNDAÇAO 

-alydia 

Item | Qtd. 
Unid,. 

Fornec/ . 
medida. 

Descrição | Especificação 
Valor 

Unitário 

.
-
'
 

ABACATE: De  primeira; tamanho e 

coloração uniformes; devendo ser bem 
desenvolvido e maduro; com polpa firme e 
intacta; pesando aproximadamente ' por 
unidade entre 9,5 kg a 0,7 kg, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

| transporte; e suas condições deverão estar 
de acordo com a resolução RDB 272/05; 
com os padrões de embalagem da instrução 
notrtmativa conjunta n 9, -de 12/11/02, 

(SARC, ANVISA, INMETRO);  entrega 
fracionada para as unidades escolares 
conforme necessidade de consumo após 
inspeção —“de  qualidade/quantidade do 

proóduto realizada na Central de Alimentos, 
conforme  procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. - 

'R$ 4,00 

4 2300 

ACELGA EXTRA: Parte verde das 
hortaliças, de elevada qualidade, sem 
defeitos, com folhas verdes, sem traços de 

descoloração, turgescentes, firmes e bem 
desenvolvidas. Devem apresentar coloração 
e. tamanho uniformes e típicos. da 
variedade, assim como . manter a 
conformação e aparência. As verduras 

. próprias para o consumo devendo estar 

frescas e isentas de insetos e enfermidades 
e de danos por eles provocados, estarem 
livres de folhas externas sujas de terra 
aderente; estarem isentas de umidade 
externà anormal, odor e sabor estranhos. 
Quanto às características microbiológicas, 
deverá.. obedecer aàa legislação vigente. 
Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 53,00 

7 1100 

ALMEIRAO EXTRA: Parte verde das 
hortaliças, de: elevada qualidade, sem 
defeitos, com folhas verdes, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes 
e bem desenvolvidas. Devem apresentar 
coloração e tamanho uniformes típicos da 
variedade. Não .são permitidos defeitos nas 
verduras —quet lhe altrem aàa  sua 
conformação e aparência. Oriundas de 

' plantas sadias, estarem frescas, isentas de 

doenças, insetos e lesões por eles 
provocadas Não apresentar sujidades e 

R$ 3,50 
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m&U%ÚàÇâÚ 
terra aderente, umidade externa anormal, 

odor e sabor estranhos. * Suas 

características microbiológicas devem estar 
de acordo com a legislação vigente. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA. 

150 

.
-
.
 

BANANA PRATA MÉDIA: Produto in 
natura, nanic: média, em pencas, de 
primeira, tamanho e coloração uniforme, 
com polpa firme e intacta, devendo ser bem 
desenvolvida e madura, sem danos físicos e 
mecânicos —“oriundos do manuseio e 
transporte. Suas condições 'deverão estar 
de acordo.com a NTA-17 (decreto 12486 de 
20/10/78), com os padrões de embalagem 
de instrução Normativa conjunta n 9, de 
12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). 
Produto sujeito 'à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos admlnlstratlvos 

determinados pela ANVISA. 

R$ 4,50 

11 650 Q:f.lílo 

BATATA DOCE: De boa  qualidade; 
compacta e firme; sem lesões de origem 
fisicas ou mecânicas (rachaduras e cortes); 
tamanho uniforme; devendo ser graúda; e 
suas condições deverão estar de acordo 
ccm a resolução RDC 272/05 e suas 
alterações posteriores;: com padrões de 
embalagem 'da  instrução — normativa 

' conjunta n 9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA 
e INMETRO); produto sujeito a verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA: 

entrega tracionada conforme necessidade 
de consurio. 

R$ 2,40 

12 1700 

BERINJELA EXTRA AA: Constituída por 
legume-s de elevada qualidade, 
suficientemente . desenvolvidos. — Devem 
apresentar coloração e tamanho uniformes 
e típicos da variedade. Não são permitidos 
nos legumes defeitos que alterem a sua 
conformação * e aparência. 
CARACTERÍSTICAS GERAIS - Os legumes 
próprios para o consumo devem ser 
procedentes —de  espécimes . vegetais 
genuínos, sãos e satisfazer as seguintes 
condições: serem colhidos ao atingirem ó 
grau normal :je evolução do tamanho e 

- apresentados ao consumo em perfeito 
estado de desenvolvimento do aroma, cor e 
sabor próprios da variedade; estarem livres 
de enfermidades; não estarem danificados 
por qualquer ' Iesao de ongem física que 
afete à shua aparência; não estarem Ssujos 
de terra não conterem corpos estranhos 

R$ 2,40 
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FUNDAÇÃO lydia 

| procedimentos 

aderentes à superfície externa; estarem 

isentas de umidade externa anormal, odor 

e sabor estranhos. CARACTERISTICAS 

MiCROBIOLÓGICAS: os legumes deverão 
obedecer à 'Jsegislação vigente. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega aos 

administrativos 

determinados — pela ANVISA;  entrega 
fracionada . conforme  necessidade  de 

consumo. : 

ds 1350 

BETERRABA EXTRA AA - TAMANHO 
UNIFORME ENTRE 50 A 90mm DE 

DIÂMETRO:  Tubérculo de': clevada 
qualidade e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 
típbicos da variedade e uniformidade no 
tamanho e cor. Não são permitidas 
rachaduras, perfurações e cortes,. Os 

tubérculos próprios para o consumo devem 
proceder de espécimes vegetais genuínos e 
sãos, e satisfazer as seguintes condições 
mínimas: serem de colheita recente; serem 

suficientemente desenvolvidos, .com 
tamanho, aroma, sabor e cor próprios da 
espécie; não' estarem danificados por 

" quaisquer lesões de origem mecânica que 
afetem sua aparência; estarem livres de 
enfermidades; estarem livres de terra 
aderente à casca; estarem isentos de 

umidade .«externa anormal, odor e  sabor 
estranhos; estarem livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e 
limpa; .. —“quanto às características. 
Microbiológicas, os tubérculos deverão 

obedecer à legislação vigente. Não deverá 
apresentar sujidades, parasitos e larvas. 
Produto sujeito a verificação no -ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA;  entrega 
fracionada . conforme  necessidade  de 
consumo. 

R$ 1,95 

14 550 

.
 

Unidade 

BROCOLIS EXTRA: É a parte verde das 
nortaliças, utilizada como alimento em seu 
estado natural * Esta classe será constituída 

 por brócolis de ótima qualidade, sem 
defeitos, com folhas verdes sem traços de 
descoloração turgescente, intactas, firmes e 
bem desenvolvidas. Deverão apresentar 
coloração e tamanho uniformes e típicos da 
variedade: Não serão permitidos defeitos 
nas verduras que afeteim aàa  sua 
conformação e a sua aparência. Devem 
apreseritar coloração e tamanho uniformes 
e típicos da variedade, assim como manter 
a conformação e aparência. As verduras 
próprias para o consumo devendo estar 

R$ 5,70 
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lydia FUNDAÇÃO 
frescas e isentis de insetos e enfermidades 
e de danos por eles provocados, estarem 

S | livres de folhas externas sujas de terra 
á aderente; estarem isentas de umidade 

externa anormal, odor e sabor estranhos. 

Quanto às características microbiológicas, 
devera' cbedecer a legislação vVigente. 
Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados — pela ANVISA;  entrega 
fracionada . conforme  necessidade  de 

consumo. 

15 1600 

ABÓBORA JAPONESA (CABOCHA/ SEM 
* CASCA): É o,fruto, poupa ou semente, 

utilizada como alimento em seu estado 
natural. Classificação de ótima qualidade, 

sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidas, com aspecto, aroma e 
sebor típicos da variedade e uniformidade 
no tamanho e na cor. Não serão permitidas 
rachaduras, perfurações e cortes. A 

" moranga própria para o consumo deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

À genuínos e sãos. Estar isento de lesões | 
Quilo provocadas mecanicamente .e por insetos R$ 3,08 

ou doenças fitopatológicas. Não conterem 
terra ou corpos estranhos aderentes à 
casca. , Não apresentar umidade 'externa 
anormasi, —odor e  sabor  estranho. 
Características . Microbiológicas deve 
obedecer a legislação correspondente 
Déeve estar isento de sujidades, parasitas e 

. larvas. Produto sujeito a verificação no ato 
da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA; 

* | entrega fracionada conforme necessidade : 
de consumo,. 

16 500 

CARÁ: Tubérculo de qualidade e sem 
; defeitos, suficientemente desenvolvidos, 

com aspecto, . aroma e sabor típicos da 
- variedade, beneficiada e classificada com 

' uniformidade no tamanho e cor, ser de 
F colheita recente. Isentas de rachaduras, 

perfurações, cortes ou lesões mecânicas ou | 
provocadas por pragas ou doenças. Deve 

Óuia estar livre: de sujidades, terra e resíduos de 
fertilizantes — aderentes à casca, não 
podendo apresentar odores e sabores 
estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e 
na cor caràâcterística,. Quanto as 
características * — microbiológicas deve 
obedecer a legislação vigente. Produto 
sujeito à verifiçação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 

— | determinados pela ANVISA. ' 

R$ 4,90 
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L7 2700 Quilo 

CEBOLA MINAS GERAIS GRAUDA: com 
polpa intacta e limpa, com coloração e 
tamanho uniformes típicos .da variedade, 
sem brotes, rachaduras ou cortes na. casca, 
manchas,machucaduras, bolores ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e 
qualidae. Livre da maior parte possível de 
terra aderente à casca e de resíduos de 
fertilizantes. Isenta de umidade externa 

anormal. De colheita recente. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos * administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 2,20 

18 3950 

.
.
.
 

Quilo 

CENOURA EXTRA AA (TAMANHO ENTRE 
22 A 26cm): Produto in natura, elevada 
qualidade, sem rama, fresca, compacta e 
fime, sem lesões de origem físicas ou 
mecânicas, rachadura e cortes, tamanho e 

. coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida e suas condições deverão 
estar de acordo com a NTA-15 (decreto 
12486 de 20/10/78), com os padrões de 
embalagem da  Instrução  Normativa 
Conjunta' N 9, de 12/11/02, (SARC, 
ANVISA, INMETRO). Produto sujeito à 
verificição no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 2,05 

19 3000 

CHEIRO VERDE: (Cebolinha e Salsinha): 
Especificação Técnica: Parte verde das 
hortaliças, de. elevada qualidade, sem 

defeitos, com folhas verdes, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes 

e bem desenvolvidas. Devem apresentar 
coloração e tamanho uniforme e típico da 
variedade. Verduras próprias para o 
consumo dev=endo ser procedentes de 
plantas sadias, serem frescas, abrigadas 

' dos raios solares, apresentarem grau de 
desenvolvimento ideal quanto ao tamanho, 
aroma, cor e sabor que são próprias da 
variedade; estarem livres -«de insetos e 

doenças, . assim como de seus .danos. 
Isentas de terra aderente, umidade 
anormal, odores e sabores .estranhos. 
Produté: sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 5,55 

20 550 

CHICÓRIA: Parte verde das hortaliças, de 
elevada qualidade, sem defeitos, com 
folhas verdes, 'hidratadas, sem travos de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes 
e bem desenvolvidas, com coloração e 
tamanho uniformes e típicos da -variedade. 
Sem defeitos nas verduras que lhe alterem 

R$ 3,45 
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a sua conformação e aparência. 
verduras próprias para o consumo devem 

ser prócedentes de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas 
dos raios solares, apresentarem grau de 
desenvolvimento ideal no tamanho, aroma, 
cor e sabor; estarem livres de insetos e 
enfermidades 'assim como Sseus danos, 
estarem livres de folhas sujas e com'terra 

aderente, isentas de umidade externa 
anormal, odor e sabor estranhos.' Quanto às 

características — microbiológicas: — padrões 
ANVISA. Quanto às  características 
microscópicas * não deverá apresentar 

- sujidades e parasitas. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

21 4000 Quilo 

CHUCHU. EXTRA AA: Produto in natura, de 
primeira, tamanho e coloração unlformes, 
livre de enfermidades, materiais terrosos, 
sem da-.1os físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio. e transporte. Suas condições 
deverão estar de acordo com à NTA- 14 

f(decreto 12486 de 20/10/78), com.os 
padrões de embalagem da Instrução 
Normativa Conjunta N 9, de 12/11/02, 
(SARC, ANVISA, INMETRO). Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 2,10 

23 120 Unidade 

COUVE-FLOR . EXTRA SEM  FOLHAS: 
Couve flor urídade de aproximadamente 

- 700 gramas, couve-flor: de  primeira 
qualidade, fresca e saudável. No ponto de 
maturação adequado para o consumo e 
produzido sem uso de  agrotóxicos. 
Intactos, com todas as partes comestíveis 
aproveitáveis, cor e sabor caracteristicos. 
Não deverão estar danificados por lesões 
que afetem sua aparência e utilização. 
Isento:' de  pontos amarelados  oOu 
cepodrecidos, livre de sujidades, parasitas e 
larvas. — Acondicionadas em  quantidade 
conforme solicitação em embalagem ' de 
polietileno —atóxico. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 5,60 

25 50 IV!':aço 

HORTELA: De elevada qualidade; sem 
defeitos, com  folhas verdes, tamanho e 
coloração uniformes e típicos da variedade, 
sem traços de' descoloração; turgescentes; 

"fime e intacto;s devendo ser bem 
desenvolvido; verduras próprias para o 

R$ 7,29 
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Aydia 

consumo devendo ser procedentes de 
plantas sadias, serem .frescas, 

apresentarem ,grau de desenvolvimento 
ideal quanto ao tamanho, aroma, cor e 
sabor que são próprias da variedade; 
estarem livres de insetos e doenças, 
assim como de seus danos. Isentas de 
terra aderente, umidade anormal, odores e 
sabores estranhos. ..— Características 
microbiológicas: . conforme legislação 

" vigente. Isento de danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e 

À transporte; deve atender aos padrões ' 
ANVISA. Produto sujeito à .verificação no 
ato da: entrega aàaos  procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 
LARANJA LIMA A (10/13dz): Peso 

médio 200g procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresentar fresca, ter atingido o grau 
ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 

.| próprios da variedade, grau de máturação 
tal que lhe perínita suportar a manipulação, 
o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e 

S imediato. Não estarem danificadas por 
.. 225 Quito quaisquer lesões de origem mecânica ou R$2,/5 

" pór insetos que:afetem suas características, 
não conter substância terrosa, sujidades, 

- produtos químicos ou corpos estranhos 
S aderentes, sem aroma e sabor estranhos. 

A Tamanho médio e uniforme. Obedecer a 
padrões —“ANVISA. Produto  sujeito à | 
verificação no ato da 'entrega aos 
procedime:ntos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

LARANJA PÊÉRA A (10/13dz): Peso 
médio 200g procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se.: apresentar fresca, ter atingido o grau 
ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, grau de maturação 
tal que lhe permita suportar a manipulação, 

- |o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e 

: imediato. Não estarem danificadas por 
27 1050 h é ; FP 

Q_u”º quaisquer lesões de origem mecânica ou Rb 1,DS 
: por insetos que. afetem suas características, 

não conter substância terrosa, sujidades, 
" produtos químicos ou corpos estranhos 
aderentes, sem aroma e sabor estranhos. 

R Tamanho médio e uniforme. Obedecer a 

padrões —ANVISA. Produto  sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. ' 
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28 3 

- O Consumo 

LIMAO TAITI A: Procedente de planta 
sadia, destinado ao consumo "“in natura”, 
devendo se apresentar fresca, ter atingido 
o grau ideal no tamanho, aroma, cor e 
sabor próprios da variedade, apresentar 
grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para 

mediato e imediato. Não 
estarem danificadas por quaisquer lesões 
de origem mecânica ou provocadas por 
insetos, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos 
estranhos aderentes a casca, isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos, Tamanho médio e uniforme. 
Padrões .ANVISA. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 3,80 

32 350 

MANDIOQUINHA SALSA EXTRA AA: Raiz 
de elevada qualidade e sem defeitos, 
suficientemente desenvolvidos, com 
aspecto, aroma e sabor típicos da variedade 
com uniformidade no tamanho e cor. Não 
são permitidas, rachaduras, perfurações e 
cortes provocados mecanicamente ou por 
insetos e doenças. Próprios para o 

| consumo devem se originar de vegetais 

genuínos e sãos, serem de colheita recente, 
livres da maior parte possível de terra 
aderente à casca, isentos de umidade 
externa ànormal, odor e sabor estranhos; 
estarem livres de resíduos de fertilizantes, 

com a -.polpa intacta e limpa. Obedecer aos 
padrões — sanitários da ANVISA. Não 
apresentar sujidades, parasitos e :arvas. 
Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 7,70 

33 80 Qqilo 

MANGA PALMER: Procedente de planta 
sadia, destinado ao consumo "“in natura”, 
devendo se apresentar fresca, ter atingido 
o grau ideal de tamanho, aroma, cor e 
sabor próprios das variedades, 
apresentarem dgrau de maturação tal que 
lhe permita suportar a manipulação, o 

' transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem mecânica, por 
insetos éê doenças que afetem suas 
caracterís.icas, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou 
corpos..2stranhos aderentes à superfície da 
casca. Sem umidade externa anormal, 

R$ 4,70 

Rua 
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FUNDAÇÃO y l 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
umiforme. Obedecer a padrões ANVISA. 
Produto sujeits à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 

' determinados pela ANVISA. 

34 2000 Quilo 

MELANCIA GRAUDA: PESO MÉDIO 8 
KG:  Redonda/comprida, Fruto  sadio, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresêntar fresca, ter atingido o grau 
ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 

próprios da variedade, apresentando grau 
de maturação tal que lhe permita suportar 
a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para 
o consumo mediato e imediato. Não 
estarem danificadas por quaisquer lesões 
de origem mecânica ou provocadas por 
insetos ou doenças, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou 
corpos estranhos aderentes à casca, 
estarem isentos de umidade externa 
arnormal, aroma e sabor estranhos. 
Tamanho médio e uniforme. Padrões 

- ANVISA. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos  procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

R$ 1,60 

37 : 50 Quilo 

PEPINO CAIPIRA EXTRA AA: Produto in 
natura de boa qualidade, primeira, tamanho 
e coIoraçao uniformes, sem danos físicos e 
mecânicos —“oriundos do manuseio e 
transpe.te, suas condições deverão estar de 
acordo com à NTA/14 (decreto 12486 de 
20/10/78), com padrões de embalagem da 
irnstrução Normativa Conjunta N 9, de 
12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). 
Produto sujeite à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 2,60 

38 160 

PÉRA: pêra willians, categoria O1, fresca, 
de primeira, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios,. com polpa firme e intacta, 
tamanho e col"sração uniforme devendo ser 
bem desenvolvida e não muito madura. 

| Isenta de enfermidades, material terroso e 
umidade externa anormal. Isenta de 
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, 
sem danos fisicos e mecânicos oriundos do 
manuseio.e transporte. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 8,50 

39 50 Quilo 

PIMENTAO AMARELO EXTRA AA: 

Produto —“procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 

se apresentar fresca, ter atingido o grau 

R$ 8,50 
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— EUNDAÇÃO Iydia 
ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios das variedades, apresentar grau 
de maturação tal que lhe permita suportar 
a maninulação, o tramsporte e àa 
conservação em condições adequadas para 
o consiumo mediato e imediato. Não 
estarem danificadas por quaisquer lesões 

de origêm física, mecânica ou por insetos e 
doenças que afetem suas características. 
Não conter substância terrosa, sujidades, 
produtos químicos ou corpos estranhos 
aderentes à suyperfície da casca, estarem 
isentos de umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
uniforme. Padrões ANVISA. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

40 50 Quilo 

- procedimentos 

PIMENTÃO VERDE EXTRA AA: Produto 
" procedente de planta sadia, destinado ao 

) consumo in natura”, devendo  se 
apresentar fresca, ter atingido o grau ideal 
no: tamanho, aroma, cor e sabor próprios 

das variedades, apresentar grau de 

maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação 
em cor-dições adequadas para o consumo 
mediato e  imediato. Não  estarem 

danificadas por quaisquer lesões de origem 

física, mecânica ou por insetos e doenças 
que afetem suas características. Não 
conter substância terrosa,  sujidades, 
produtos quiíimicos ou corpos estranhos 
aderentes à superfície da casca, estarem 
isentos de umidade externa, anormal, 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
uniforme. Padrões ANVISA. Produto sujeito 
à Verificação . no ato da entrega aos 

administrativos 
determinados pela ANVISA. 

R$ 5;30 

41 50 Quilo 

FPIMENTAO VERMELHO EXTRA AA: 

Produto —“procedente de planta sadia, 
destinado ão consumo "in natura”, devendo 
se apresentar fresca, ter atingido 0 grau 
ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios das variedades, apresentar grau 
de maturação tal que lhe permita suportar 
a manipulação, o transporte e àa 
conservação em condições adequadas para 
o consumo mediato e imediato. Não 
estarem danifiçadas por quaisquer lesões 
de origem física, mecânica ou por insetos e 
doenças que afetem suas caracteristicas. 
Não conter substância terrosa, sujidades, 

produtos químicos ou corpos ' estranhos 
acerentes à superfície da casca, estarem 

R$ 8,40 
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"assciydia isentos umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
uniforme. Padrões ANVISA. Produto sujeito 
à .verificação no ato da entrega aos 
procedimentos = administrativos 
determinados pela ANVISA. 

42 o 

QUIABO: liso, de primeira (boa qualldade), 
tamanho e cotoração uniformes, livre de 
enfermidades, material terroso e umidade 

" | externa anormal, sem danos físicos e 
mecârnicos oriundos de  transporte 
(rachaduras e cortes). Entregue em caixa 
cem aproximadamente O5 kg. Produto 

. sujeito à verifização no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos 

& | determinados pela ANVISA. 

R$ 7,40 

43 1450 

h REPOLHO BRANCO: Hortaliças de elevada 
aqualidade, suf:cnentemente desenvolvidas, 
compactas e firmes. E' indispensável 
uniformidade na coloração, tamanho e 
conformação. Próprias para O consumo, 
devendo ser procedentes de  culturas 
sadias, serem de  colheita recente, 
apresentando ——  grau ideal no 
desenvolvimento do tamanho, aroma, cor e 

Quito sabor que são próprios da variedade. 
Estarem livres de terra, resíduo de 
fertilizantes OUu produtos químicos 
adeijrentes nas folhas. Isenta de umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho. 
CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS: 
cenforme legislação vigente. Ausência de 

* sujidaces, parasitas e larvas. Produto 
sujeito « verificação no ato da entrega aos 

" proceadimentos administrativos 
determinados pela ANVISA,. 

R$ 1,70 

" 
. 

44 180 

á RUCULA: Produto in natura, fresca, de 
orimeira, coloração uniforme, devendo ser 
Dem desenvolvida, firme e intacta,, isenta 
de enfermidades, material terroso e 
umidade externa anormal, livre de resíduos 
de fercilizantes sujidades, parasitas e 
larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, 
pesando por unidade entre 1,5 a Zkg, e 

.|! Suas condições deverão estar de' acordo 
com a NTAt17 (decreto 12486  de 
20/10/78),  (Inst. Normat.N Ol.  de 

" |/01/02/02), com os padrões de embalagem 
ca Iinstrução Normativa conjunta n 9, DE 
12/11/02, (SARC, ANVISA, INMÍTRO), 
Produto sujeito à verificação no ato dá 

: entrega aos pirocedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

Maço R$ 6,50 
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UWAÇAO l l 

TOMAT::.- MOLHO: TOMATE MADURO 
EXTRA AA: Fruto procedente de planta 

«| sadia, destinado aão consumo “ In Natura “ 

ou como ingrediente na culinária, devendo 
estar fresco, ter atingido o grau ideal de 
tamanho, aroma, cor e sabor próprios de 
cada variedade, apresentar . grau de 
maturação tal que  permita suportar à 
manipulação, o transporte e conservar as 

condições advequadas para o consumo 
" mediato e imediato. Estar livre de 

' quaisquer lesões de origem mecânica Ou 
; causadas por insetos e doenças. Não 

95 . |. 5000 Qâulo conter terra, sujidades, produtos químicos e 

corpos estranhos aderentes à superfície da 
casca, 'estarem isentos de umidade êxterna 
anormal, aroma e sabor estranhos, estarem 

livres de resíduos de fertilizantes. Isento de 
parasitas e larvas. —“Tamanho médio e 
uniforme. Ponto de maturação conforme 
orientação  do  Departamento  Gestor. 

Características sanitárias conforme 
legislação —vigente. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos 

- | procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

CLÁUSULA TERCEIRA - DA ASSINATURA DA ATA 

3.1. A existência te preços reglstrad.)s não obriga a Fundaçao firmar as 
“ Ccontratações que deles poderão advir, ficando-lhe facultada a utlllzaçao de outros 
meios, respeitada a, legislação, sendo assegurada ao beneficiário do registro a 

' preferenaa de contratação em igualdade de condições. 

CLÁUSULA QUARTA - CONDIÇOES E PRAZO DBE FORNECIMENTO E DE. 
ENTREGA : 

R$ 2,60 

4.1. O fornecedor detentor do registro de preços se obriga a entregar o produto, 
objeto do presente certame, p-lo período de 12 (doze) meses, mediante 
solicitações do setor gestor. . 

4.2. Os alimentos deverão ser entregues diariamente, exceto aos domingos, das 8 
horas às 11 horas da manhã no Setor de Nutrição e Dietética da Fundação Hospital 
Santa Lydia, localizado na Rua Tamandaré Nº 434, CEP. 14085-070, Campos 
Elíiseos, Ribeirão Preto/SP. O horário pode sofrer mudanças conforme crlterlo da 
Fundação. ' 

4,.2.1. O prazo vara a er*rega poderá ser prorrogado, por InICIatlva da entidade 
solicitante, fundada em conveniência administrativa. 

"4.3. O fornecedor deverá apresentar junto com a Nota Fiscal, comprovante de 
entrega do produto, devidamente assinado pelo recebedor, empregado responsável 

. pelo recebimento no âmbito da CONTRATANTE,. 
A . . | 

4.4. As mercadorias estão sujeitas a aprovação no ato do recebimento e/ou uso, 
podendo ser rejeitada total ou parcialmente pela CONTRATANTE, caso não-esteja 
dentro dos requisitos pré-estipulados no processo licitatório. 

Página 13 de 31 
FUNDAS$S$SÃO HOSPITAL SANTA LYDIA 

Rua Tamandaré, 434 — CEP 14.085-070 - Campos Elíseos 
Ribeirão Preto — S.P. — Tel. (16) 3605 4848 

CNPJ-MF nº 13.570.183/0001-89 Inscr. Municipal nº 1499777/01 

”



%Umaàçàúª 

4.5. O recebimento do objeto observará o disposto na Lei n.º 8.666/1993: e será 

processado por meio de recibo ou Termo de Recebimento. - 

4,6. O objeto será considerade recebido: 

4,6.1 .Provisoriamente, para efeito de puâterlor verificação da conformidade dos bens 

com as especificações, em especial de vícios e defeitos aparentes, dentro do prazo de 

até 15 dias úteis*corridos após o fornecimento efetivo, e desde que não seja emitida 

nota devolutiva. À 

4.6.2. Definitivamente, em até 90 (noventa) dias após o fornecimento efetlvo desde. 

que todas as condições estabelecidas no Edital tenham sido atendidas e não seja 

emitida nota devolutiva. 

4,.7. Após o recebimento definitivo, o objeto poderá ser devolvido quando 

apresentar defeito ou vício oculto ou que se apresente com àa sua utilização, no 

prazo de 90 (noventa) dias, a contar de sua constatação, nos termos da Lei n.º 

8.078/1990. ' | 

4.8. Poderá ser dispensadô o termo de recebimento provisório nos seguintes casos, 

substituindo-o por mero recibo: 

e gêneros perecíveis e alimentação preparada; 

e Sservicos profissionais; 

e obras e servicos de valor até o previsto no art. 23, II; "a", da Lei n.º 
8.666/1993, desde que não se componham de aparelhos, equipamentos e 
instalações sujeitos à verificação de funcionamento e produtividade; 

é Nos dema'ç? casos autorizados pela Lei. 

CLÁUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO 

5.1. O pagamento será efetuado após a entrega dos produtos devidamente 
atestado pela entidade requisitante, mediante o respectivo Termo de Recebimento 
Definitivo do objeto ou Recibo,'na forma prevista no Anexo I do Edital de 
ReferenCIa ' 

CLÁUSULA SEXTA - DA VIGÊNCIA 

6.1. O prazo de vigência desta Ata de Registro de Preços será de 12 (doze) meses, 

contados a partir de sua assinatura. ' 

CLAÚSULA SÉTIMA - RA GERÊNCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

7.1. Caberá unicamente a Fundação, conforme definido no preâmbulo desta Ata, o 
gerenciamento do sistema de Registro de Preço. 

7.2. Em decorrência' da assinatura desta Ata, os órgãos e entidades participantes 
do Sistema de Registro de Preços poderão firmar com os fornecedores com preços 

— registrados, devendo. para tanto, adotar os seguintes procedimentos: 

» . Emitir em Ô3 (três) vias a Ordem de Compra, conforme modelo definido 
no Anexo VII, do Edital a2 Referência, sendo a primeira enviada ao 
fornecedor, a segunda ac .Gestor e a terceiray para arquivo do 
órgão/entidade participante ou interessada. 

e comunicar ao Gestor a ré—susa ou o não do detentor de registro de preços, 
no .prazo estabelecido na Ordem de Compra, para entrega do objeto licitado. 
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FUNDÁÇ&Ú 

' _ CLÁUSULA OITAVA DAS OBRIGAÇÕES E RESPONSABILIDADES 

8.1. O licitante vencedor se obriga a fornecer os produtos objeto da presente, 
: conforme as especif caçoes e em condições adequadas de uso, sujeitando-se ao 
controle de qualidadê estabelecido pela entidade gestora. ' 

Slydia 

-8.2. Durante a garantia, deverá ser. substutundo sem nenhum ônus para entidade 
gestora ou solicitante, produtos defeituosas, devidamente comprovado pela 
contratada. ' 

8.3. Os produtos que apresenta'rem reiterada alteração, que prejudiquem o 

fornecimento, dentro do prazo de garantia, deverão ser prontamente trocados pelo 
fornecedor, sem nenhum ônus'para a entidade solicitante. 

8.4. O não cumprimento *de qualquer cláusula do edital e respectiva. ata e sua 
consequente denúncia, por inadimplência, implicará no pagamento de uma multa 
equivalente à 10% (dez por cento) do valor estimado para os 12 (doze) .meses, 
sem prejuízo da obrigação de indenização por perdas e danos, causados pela parte 
inadimplente. - 

8.5. Cabem aos Orgãos Gestor PartICIpan're ou Interessados: 

e indicar responsável pelo acompanhamento deste Registro de Preços e 
recebimento dos objetos, e assegurar o seu recebimento, nas condições 
previstas lÃesta Ata de Registro de Preços; 

e comunicar à DETENTORA sobre qualquer .irregularidade relacionada as 
obrigações de fornecimento .assumidas; 

e aplicaras penalidades por descumprimento do pactuado nesta Ata de Registro 
de Preços; 

e efetuar o pagamento pélo fornecimento do objeto, nas condições previstas 
nesta Ata de Registro de Preços; 

e em caso de atraso do pagamento imputável exclusivamente ao Órgão Gestor 
requisitante, arcar com a correção monetária a partir do primeiro dia posterior 
ao termo final do prazo para pagamento, conforme índice aplicável. 

CLÁUSULA NONA - DO PREÇO 

9.1. Os preços registrados são os preços unitários ofertados em cada ITEM pelas 
empresas 5|gnatar|as desta Ata. 

. 9.2. Os preços reg|5tros nesta Ata servirão de base para as futuras contratações do 
objeto licitado, observadas as condições de mercado. 

" CLÁUSULA DÉcmq',- REVISÃO DOS PREÇOS REGISTRADOS 

10.1. A entidade gestora avaliará o mercado constantemente e poderá rever os 
preços registrados a qualquer temno, em decorrência da. redução dos preços 
praticados no mercado ou de fato que eleve os custos dos bens registrados. 

10.2. A entidade gestora convocarê. o fornecedor para negociar o preço registrado e 
adequá-lo ao preço de mercado, sempre que verificar que o preço registrado estiver 
acima do preço de mercado. 

10.3. Caso seja frustrada a negoaaçao o fornecedor será liberado do compromlsso 
assumiído. . 

10.4. Antes de receber o pedido de fornecimento e caso seja frustrada a 
negociação, o fornecedor poderá ser liberado do compromlsso assumido, caso 
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comprove mediante requerlmenta fundamentado e apresentdgao de comprovantes: 
(notas fiscais de aquisição de matériczs-primas, lista de preços de fabricantes, etc.), 
que não pode cumprir as obríga_ções assumidas, devido aão preço de mercado 

tornar-se superior ao preço registrado. 

10.5. Em qualquer hipótese os preços decorrentes da revisão não poderão 
ultrapassar aos praticados no mercado, mantendo-se a diferença percentual 
apurada entre o valor originalmente constante da proposta do fornecedor e aquele 
vigente no mercado à época do registro - equação econômico-financeira. 

10.6. As alterações de preços oriundas da revisão dos mesmos, no caso de 
desequilíbrio da equaçao econômico-financeira, serão pubhcadas trlmestralmente 
no Diário Oficial do Município. 

» CLÁUSULA DECIMA PRIMCIRA - DO' CANCELAMENTO DO REGISTRO DE 
. PREÇOS ) 

11.1. O fornecedor terá seu registro cancelado quando: 

* descumpritas condições da Ata de Registro de Preços; 

e não retirar a respectiva Autorização de fFornecimento ou instrumento. 
equivalente, no prazo estabélecido pela Fundação, sem justificativa aceitável; 

e não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese de este se tornar 
superior àqueles praticades no mercado; e 

e por razões de interesse público, de alta relevância e amplo conhecimento, 

justificadas e determinadas pela máxima autoridade da esfera administrativa. 

11.2. Na hipótese de cançelamento do registro de preço, e não constando outros 
beneficiários, a entidade gestora promoverá, com aplicação analógica do & 2.º do 
art. 64 c/c o inc. XI do art. 24, ambos da Lei n.º 8.666/1993, a convocação dos 
licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para, no prazo fixado,'aceitar 
as mesmas condições ofertadas pelo então beneficiário da ata, inclusive quanto aos 
preços atualizados de conformidade com o ato convocatório, ou revogar a licitação. 

11.3. O cancelamento será formalizado nc próprios autos de licitação de referência 
ou em apenso, sendo, necessariamente, motivado e assegurado o contraditório e a 

 ampla defesa. ' 

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES ' 

12.1. O fornecedor inadimplente SUJeltar-se á às sanções de: advertência, multa e 
declaração de inidoneidade, sendo que as sanções de suspensao e declaraçao de 
inidoneidade poderão ser cumuladas com multa, nos.termos das Leis n.º%s) 
10.520/2002 e 8.666/1993, 

12.2. As multas serão aplicadas em dobro,_ém caso de reiteração dos motivos. 

12.3. Ocorrendo atraso na ekecução/entrega do objeto contratado será aplicada 
multa moratória de 0,3%;: (zero vírgula três por cento) por dia de atraso, até o 
limite de 20 % (vinte por cento) sobre o valor total da requisição. 

12.4. No descumprimento de quaisquer obrigações previstas nesta Ata, poderá ser 
aplicada multa indenizatória de 10% (dez por cento) do valor global do objeto da 
qual o contratado inadimplenta é detentor do registro. 

” 

q 
' 
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12.5: AÀ multa, aplicada após regular processo administrativo, será descontada 

da(s) fatura(s), cobrada judicialmente ou extrajudicialmente, a critério da 

Fundação. 

12.6. Da intenção de aplicação :de quaisquer das penahdades previstas, será 

concedido prazo para defesa prévià de 5 (cinco) dias úteis a contar da notificação. 

12.6.1. Da aplicação da sanção caberá -+recurso no prazo de 5 (cmco) dias úteis a 

contar da publicação. 

12.7. As penalidades serão obrigatoriamente registradas, esgotada a fase recursal, 

no Cadastro de Fornecedores do Município. 

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS 

13.1. Aplicam-se a esta Ata de Registro de Preços e aos contratos decorrentes as 

- sanções estipuladas nas Leis Federais n.º(s) 10.520/2002 e 8. 666/1993,. 

13.2. Os casos omissos serao resolvidos de acordo com as Leis Federais n.º(s) 

| 10.520/2002? e 8. 666/1993 bem como demais normas aplicáveis. 

13.3. Fica eleito o fbro da cidade de Ribeirão Preto, Estado de São Paulo para 

conhecer das questões relacionadas com a presente Ata que não possam ser, 

resolvidas pelos meios administrativos. ' 

13.4. Assinam esta Ata, os Signatários relacionados e qualificados a seguir, os 

quais firmam o compromisso de zalar pelo fiel cumprimento das suas cláusulas e 

condições. : 

Ribeirão Preto/SP, OS de :(Q&Í&á&ªç 2018. 

SIGNATÁRIO: 

— DICARP - DISTRIBUIDORA E COMÉRCIO DE ALIMENTOS LTDA - ME 
CNPJ: 08.052.503/0001-12 
Benedito Fátima Coito | CPF/MF 864.650.318-68 

GESTOR DA ATA DE REGISTRO DE — FUNDAÇÃO HOSPITAL 
PREÇO Solange MarcoS||CRN 4391 
FUNDAÇAO HOSPITAL SANTA LYDTA Nutricionista 

Marcelo Cesar Carboneri 

CPF/MF 362.019.658-31 
Testemunhas ' / € 

MHCsnª X.C.QHC W. XM&M 2º. ) 69&((7 : 

Nome Nome: Débofa da Costa Silva | 
CPF: AY4 / SAS SAG-CS CPF: 38UY. 984 S58 -F 
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“ ANEXOI 
Termo de Referencia e Descrição do Objeto 

1. OBJETO | 
i.1 Solicitação de abertura de processo licitatório para formaçao de Ata de Registro 

de preços, visando o fornecimento de alimentos perecíveis do tipo 

hortifrutigranjeiros, pelo" período de 12 (meses), para atender as necessidades do 

Setor de Nutrição e Dietética da Fundação Hospital -Santa Lydia, conforme 

especificações e quantidades detalhadas em planilha anexa. 

" 2. JUSTIFICATIVA:DA CONTRATAÇÃO : 

2.1 A alimentação adequada é fator importante no tratamento de pacientes como 
: medida coadJuvante na evolução clinica dos pacientes internados, pela manutençao 

ou recuperação do Beu estado nutricional, refletindo no tempo de permanência 

hospitalar e na diminuição da mortalidade e morbidade. Os alimentos destinam-se, 
também a alimentação dos funcionários da Fundação Hospital Santa Lydia. 

2.2 As quantidades foram estimadas com base no cardápio elaborado pelo Setor de 
Nutrição e Dietética da Fundação-Hospital Santa Lydia, considerando também as 
informações de consumo anteriores e os saldos remanescentes, conforme relatório 

extraído do controle de estoque. : 

3. REGIME DE CONTRATAÇÃO 

3.1 O primeiro pedido (Pedido Inícial)'poderá ocorrer imediatamente após a 
homologação do certame e assinatura da Ata de Registro de Preços, nos 

quantitativos informados na pianilha anexa. 

4. DA ACEITAÇÃO DO OBJETO 

41 Os alimentos « serem adquiridos Jeverao ser entregues em embalagens 
“ plásticas, com rótulo contendo peso e validade, contados a partir da data de 
entrega obedecendo, rigorosamente as características mínimas referente a cada 
item, conforme planifha anexa. 

= LOCAL E CONDIÇOES DE ENTREGA / RECEBIMENTO DEFINITIVO É. 
PROVISÓRIO 

5.1. Os alimentos deverão ser entregues diariamente, exceto aos domingos, das 8 
horas às 11 horas da manhã no Setor de Nutrição e Dietética da Fundação Hospital 
Santa Lydia, localizado na Rua Tamandaré Nº 434, CEP. 14085- 070, Campos 
Eliseos, Ribeirão Preto/SP. O horário pode sofrer mudanças conforme critério da 
Fundação. 

5.2.Todo e qualquer ônus decorrente da entrega do objeto hatado inclusive frete, 
será de inteira responsabilidade da CONTRATADA. A movimentação dos produtos 
até as dependências to depósito do Almoxarifado da FHSL é de"'inteira 
responsabilidade da CONTRATADA ou da transportadora, não sendo a FHSL 
responsável pelo fornecimento de mão de obra para viabilizar o transporte; 

5.3. O obJeto dessã licitação será receb:do pelo Departamento de Nutrição e 
Dietética, após conferência (peso) e critério quantitativo, com a utilização de 

— carimbo e assinatura da Fundação Hospital Santa Lydia no canhoto da Nota Fiscal 
Eletrônica e/ou no gonhecimento de transporte da transportadora, devxdamente 
datado e assinado; ' 
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l V dia = 
5.3.1 Não serão recebidos allmentos com qualidade diversa da apresentada na 
proposta, caso falte algum produto, o fornecedor deverá avisar imediatamente ao 
recebimento do pedido, para troca->u substituição do produto; 

5.5.Caso seja verificada no alimento a qualidade inferior à combinada, conforme 
especificações contidas no edital da licitação, ou temperatura inadequada, este 
produto será devolvido e a CONTRATADA deverá realizar à troca no mesmo dia. 
Esse processo de verificação de compatibilidade será também aplicado ào alimento 
encaminhado pela licitante em substituição, e somente após o cumprlmento dessa 
etapa, será o objeto da Iftcitação definitivamente recebido e aceito; 

5.5.1 O fornecedor compromete-se a substituir ou repor o produto quando: 

e Houver na entrega embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas que 
exponham o produto à ceontaminação e/ou deterioração; 

e O produto não atender as legislações sanitárias em vigor, bem como outros 
referentes ao produto em questão; 

Houver na entíªega produtos deteriorados ou impróprios para o consumo; 
e O produto não estiver dé acordo com as características gerais, organolépticas. 

e microbiológicas solicitadas-néste Termo de Referência-e no Edital; 
e O produto não apresentar condições adequadas quanto ao sabor, odor, cor e 

aspecto dentro do prazo de validade. 

e O produto apresentar temperatura superior ao  estabelecido nas 
Especificações no ato da entrega. 

5.6.O recebimento definitivo não excluirá a responsabilidade da CONTRATADA pela 
perfeita qualidade do *alimento fornecido, cabendo-lhe sanar. quaisquer 
irregularidades detectadas, no prazo de garantia do produto, na temperatura 
inadequada e qualidade inferior; 

6. PAGAMENTO 

6.1 O pagamento sera feito por ordem bancária em conta corrente do fornecedor, 
em uma única vez, 'até 30 (trinta) dias «pós o recebimento definitivo e atesto da 
nota fiscal/DANFE; 

6.2 O processo de' pagamento será iniciado no Departaniento de Nutrição e 
Dietética, com a faêura/nota fiscal apresentada pelo fornecedor, bem como os 
documentos de comprovação da regularidade fiscal -junto as Fazendas Federal,. 
Estadual e Municipal, Seguridade: Social - INSS, FGTS e Certidão Negativa de 
Débitos Trabalhistas; 

O.2d:1l Caso seJa detectado algum :problema na documentaçao entregue anexa à 
nota fiscal, será concedido, pela Contratante, prazo para regularização. Após O 
decurso deste, em permanecendo a inércia da Contratada, o contrato será 
rescindido com aplicação de multa prevista em capítulo própric. 

6.3 Qualquer atraso OCOl'r'IdO na apresentação da Nota Fiscal/Fatura por parte da 
CONTRATADA, importará em prorrogação automática do prazo de venmmento da 
obrigação do CONTRATANTE, 

7. OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 

7.1 Oferecer todaw as c.ondlçoes e informações necessarlas para que àa 
" CONTRATADA possa fornecer os produtos dentro das especificações exigidas neste 
Termo de Referencua4 
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“ 7.2 Encaminhar a autorização de fornecimento para a contrataca; 

&. 

. 7.3 Prestar as informações e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela 

CONTRATADA, propôrcionando todas as condições para que a mesma possa 

cumprir suas obrigações dentró dos prazos estabelecidos; 

7.4 Acompanhar e fiscalizar o obje'toí'do contrato por meio de um representante da 

Administração especialmente designado para tanto; 2 

7.5 Notificar, por escrito, a CONTRATADA na ocorrência de eventuais falhas no 

curso de execução do contrato. ' 

8. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

8.1.Fornecer os alimentos conforme especificações, marcas, validades e preços 

propostos na licitação, e nas quantidades solicitadas pela FHSL.. 

8.2. Entregar os alimentos contratados estritamente no prazo estipulaào, em 

perfeitas condições e devidamente embalados. | 

8.3.Responsabilizar-se por to.'ilo e qualquer ônus decorrente da entrega do objeto 

licitado, inclusive frete; ; 

8.4.Responsabilizar-sge, com à transportadora, pela movimentação dos alimentos 

atéas dependênciashdo Departamento de Nutrição e Dietética da FHSL, não sendo 
o FHSL responsável pelo fornecimento de mão de obra para viabilizar o transporte. 

8.5. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas dos valores 
devidos aos seus empregados no cumprimento das obrigações contraídas nesta 
licitação; : : 

8.6. Substituir, no mesmo dia, qualquer alimento inadequado que houver fornecido; 

8.7. Entregar os alimentos acompanhados de Documento Auxiliar da Nota Fiscal 
Eletrônica - DANFE; | 

.8. Encaminhar via e-mail tnutrição Q hospitalsantalydia.com.br - 

nutricao2 Qhospitalsantalydia.com.br ), cópia do DANFE (Documento Auxiliar de 
Nota Fiscal Eletrônica), Certidões de Regularidade Fiscal, Estadua! e Municipal e 
Certidão Negativa de Débitos Trabalnistas; ' 

8.9. Ressarcir os .eventuais prejuízos causados ao FHSL e/óu a terceiros, 
. provocados por ineficiência ou irreguaridades cometidas na execução das 
obrigações assumidas. 

"8.10. Indicar, por e,;(º,crito, preposto ou profissional equivalente (e seu' eventual 
substituto), fornecendo número de telefone e e-mail para contato,'ao qual a 
CONTRATANTE possa se reportar quanto à fiel execução do contrato e cuidar para: 
que esse profissional alocado manitenha permanente contato' com os responsáveis 
pela fiscalização e gestão do contrato. : 

8.1 Manter durante a vigência centratual, todas as condições de habilitação do 
certame. - | ' 

8.12. A vigência da Ata de Régistro de Préços terá validade de.12 (doze) meses, 
conforme art. 12 do Decreto 7.892, de 23 de janeiro de 2013, 

9. DO VALOR DA CONTRATAÇÃO | 
9.1 O valor total estimado para este Registro de Preços é de R$ Coxe)s 
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10. FISCAIS DO CONTRATO 

Fiscal titular: Solange Marcos ' 

Fiscal substituto: Debora da Costa Silva 

Item | Quantidade | Medida -- Descrição 

a ABACATE: De prvnelra tamanho e coloração umfon mes; devendo 

ser bem desenvolvido e maduro; com polpa firme e intacta; 
* pesando aproximadamente por unidade entre 0,5 kg a 0,7 kg, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte; e 

E S À suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDB 

1. f £o Quilo 272/05; com os.padrões de embalagem “a instrução normativa 
conjurnta n:9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO); entrega 

fracionada para as unidades escolares conforme necessidade de 

consumo após inspeção de cgualidade/quantidade do produto 
realizad». na Central de Alimentos, conforme procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 
ABACAXI PÉROLA A: Fruto procedente de planta sadia, destinado 
ao 'consumo “in natura”, estar fresca e com uniformidade no 

tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade, possuir grau 

T de maturação tab que lhe permita suportar a manipulação, o 

transporte , mantendo a qualidade ideal pa/a o consumo mediato 
2 1600 Unidade | e imediato. Estar isentas de lesões mecânicas ou provocadas.por 

insetos, não conter substância terrosa, sujidades ou corpos 

estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos de 

vmidade externa anormal, aroma e sabor estranhos e de resíduos 
de fertilizantes. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

- 
=
m
 

- ABOBRINHA BRASILEIRA EXTRA AA: Peso médio 470g. Fruto 

sadio, suficientemente desenvolvidos, apresentar uniformidade 

AÀ quanto ao tamanho, cor, sabor e aroma,  característicos da 
variedade, assim. como manter sua forma e aparência. Apresentar 

o grau. de desenvolvimento ideal para consumo humano. Estar 
3 3600 GSuilo isento de lesões provocadas mecanicamente e por insetos ou 

doenças fotopatológicas Não conterem terra ou corpos estranhos 

aderente.s à casca, Não apresentar umidade externa anormal, odor 

e sabor estranho. Características Microbiológicas deve obedecer a 

legislação correspondente. Deve estar isento de sujidades, 

parasitas e larvas. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 
aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

ACELGA EXTRA: Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, 

sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, 

. | turgescentes, firmes e bem desenvolvida:. Devem apresentar 
coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade, assim como 
manter a conformação e aparência. AS$ verduras próprias para o 

4 2300 Wugo consumo devend_o estar frescas e isentas de insetos e 
enfermidades e de danos por eles provocades, estarem livres de 
folhas externas sujas de terra aderente; estarem isentas de 

- umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Quanto às 

características microbiológicas, deverá obedecer a legislação 
À vigente. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

pracedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

ALFACE CRESPA/LISA: Produto in natura, alface fresca, 'de 
2500 Maco primeira, .t."zmanho e coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvulvida, firme e intactaisenta de enfermidades, material 
terroso *e umidade externa anormãl, livre de resíduos de 
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EFUNDAÇÃO | Yd la 
fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e 

mecânict's oriundos do manuseio e transporte, acondicionados em 

caixas plásticas vazadas, pesando por unidaáde entre 1,5 a 2kg, e 
suas condições deverão estar de acordo com a NTA-17 (decreto 

12486 de 20/10/78), (Inst. Normat.N 01 de 01/02/02), com os 
«| padrões de embalagem da Instrução Normativa conjunta n 9, DE 

12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos admmlstratwos 

*” | determinados pela ANVISA. 
ALHO DESCASCADO: Estrangeiro ou Nacional, Classiflcação 
Graúdo sem defeito, suficientemente desenvolvidos, com aspecto e 
sa5nor característicos, uniformidade no tamanho (bulbo inteiro) e 
cor. Não sarão pe;nitidas rachaduras, perfurações, cortes e dentes 

chochos ou brotados. Características gerais: deverá estar livre de 

| enfermidades, insetos ou parasitas, umidade, terra e de resíduos 
; de fertilizantes. Quanto às características microbiológicas, deverá 
À obedecer a legislação cabível. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administr atwos determinados pela 
ANVISA,, 

6 680 Quilo 
) 

ALMEIRAO PÃO DE AÇÚCAR EXTRA: Paru, verde das hortaliças, 

de elevada qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços 
de dessoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes 
típicos da variedade. Não são permitidos defeitos nas verduras que 

lhe alterem a sua conformação e aparência. Oriundas de plantas 

.! sadias, estarem frescas, isentas de doenças, insetos e lesões por 

eles provocadas. ' Não apresentar sujidades e terra aderente, 
umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Suas 

» | caraçterísticas microbiológicas devem estar de acordo com a 
legislação vigente. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 
aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

7 1100 Maço 

BANANA NANICA, MÉDIA: Produto in natura, nanica média, em 

pencas, de primeira, tamanho e coloração uniforme, com polpa 
firme e inttacta, devendo ser bem desenvolvida e madura, sem 

. danos fisicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Suas 

8 4000 (Ruilo condições deverão estar de acordo com a NTA-17 (decreto 12486 

: de 20/10/78), com os padrões de embalagem de instrução 
Notmativa conjunta n 9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). 

Produto sujeito à verificação no ato da entréga aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA, 

- 

BANANA PRATA MÉDIA: Produto in,.natura, nanica média, em 

pencas, ««e primeira, tamanho e coloração uniforme, com polpa 
firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida e madura, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Suas 

9 150 Quilo condições deverão estar de acordo com a NTA-17 (decreto 12486 

de 20/10/78), com os padrões de embalagem de instrução 

Normativa conjunta n.9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

» | administrativos determinados pela ANVISA. 

RBATATA INGLESA BENEFICIADA LISA ESPECIAL: TAMANHO 

UNIFORME. Tubérculo de qualidade e sem  defeitos, 
' su'icientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos 

10 3400 'Éluilo da variedade, be:nef"lciada e .classificada com uniformidade no 

tamanhe e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, 

perfurações, cortes ou lesões mecânicas ou provocadas por pragas 
ou doenças. Deve estar livre de sujidades, terra e resíduos de 

À fertilizantes aderentes à casca, não podendo apresentar ,odores e 

F
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sabores estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e na cor 
característica. Quanto as características microbiológicas deve 

obedecer a legislação vigente. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 

ANVISA. : 

11 650 Quilo 

BATATÁ DJCE: De boa qualidade; compacta e firme; sem lesões 
de origem físicas ou mecânicas (rachaduras e cortes); tamanho 
unifor:nt; devendo ser graúda; e suas condh,oes deverão estar de 
acordo.com a resolução RDC 272/05 e suas alterações posteriores; 

com padrões de embalagem da instrução normativa conjunta n 9, 

de . 12/11/02, (SARC, ANVISA e INMETRO); produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA; entrega fracionada sconforme 

necessidade de consunio. 

1: 1700 

-
'
 

T 

BERINJELA EXTRA AA: Constituída por legumes de elevada 

qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar 
coloração e tamanho uniformes e típitos da variedade. Não são 

permitidos nos legumes defeitos que alterem a sua conformação e 

aparência. CARACTERÍSTICAS GERAIS - Os legumes próprios para 
o consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais 

genuínos, sãos e satisfazer as seguintes condições: serem colhidos 
ao atingirem o grau normal de evolução do tamanho e 
apresentados ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento 
do .aroma, cor e sabor próprios da variedade; estarem livres de 

enfermidades; não estarem danificados por qualquer lesão 'de 

origem física que afete a sua aparência; não estarem sujos de terra; 

não conterem corpos estranhos aderentes à superfície externa; 

estarem' isentas de umidade externã anormal, odor e sabor 

estranhos. CARACTERÍSTICAS MICROBICLÓGICAS: os legumes 
deveráo —obedecer' à legislação vigente. Produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA; entrega  fracionada conforme 
necessidade de consumo. 

13 1350 (Áuilo 

BETERRABA EXTRA AA - TAMANHO UNIFORME ENTRE 50 A 
90mm DE DIÂMETRO: Tubérculo de elevada qualidade e sem 

defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e 

sakor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não 

são permitidas rachaduras, perfurações e cortes. Os tubérculos 

pióprios para o consumo devem proceder e especunes vegetais 
genuínos e sãos,; e satisfazer as seguintes condições mínimas: 

serem de colheita recente; serem suficientemente desenvolvidos, 

com tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie; não estarem 
danificados por quaisquer lesões de origem mecânica que afetem 

sua aparência; estarem livres de enfermidades; estarem'livres de 
terra aderente à casca; estarem isentos de umidade externa 
anormal: oc-or e sabor estranhos; estarem'livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e limpa; quanto às 
características. Microbiológicas, os tubérculos deverão obedecer a 

legislação vigente. Não deverá apresentar sujidades, parasitos e 

larvas. . Produto sujeito a verificação nc ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela ANVISA; 

entrega fracionada conforme necessidade de consumo. 

14 550 Unidade 

BROCOLIS EXTRA: É a parte verde das hortaliças, utilizada como 

alimento em seu estado natural. Esta classe será constituída por 

brócolis de ótima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem 

traços de descoloração turgescente, intactas, firmes e bem 
desenvolvidas. Deverão apresentar. coloração e tamanho 

.
-
'
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I . . Yd IA 
uniformes e típicos da variedade. Não serão permitidos defeitos 
nas verduras que afetem a sua conformação e a sua aparência. 

Devem apresentary coloração e tamanho uniformes e típicos da 
variedade, assim como manter a conformação e aparência. As 

verduras próprias para o consumo devendo estar frescas e isentas 

de insetos e enfermidades e de danos por eles provocados, estarem 

livres de folhas externas sujas de terra ade-vente; estarem isentas 

de: umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Quanto às 

características microbiológicas, devera obedecer a legislação 

vigente. Produto' sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela ANVISA; 

entrega fracionada conforme necessidade de consumo. | 

15 1600 Quilo 

ABÓBORA JAPONESA (CABOCHÁ/ SEM CASCA): É o fruto, poupa 
mu .semente, utilizada como alimento em seu estado natural, 

Classificação de ótima qualidade, sem defeitos, suficientemehte 
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e 
uniformidade no tamanho e na cor. Não serão permitidas 

rachadujas, perfurações e cortes. A moranga própria para o 

consumo deverá ser procedente de espécimes vegetais genuínos e 
sãos. Estar isento de lesões provocadas mecanicamente e por 

insetos ou doenças fitopatológicas. Não conterem terra ou corpos 

estranhos aderentes à casca. Não apresentar umidade externa 

anormal, odor e sabor estranho. Características Microbiológicas 
deve obedecer a legislação correspondente . Deve estar isento de 

sujidades, parasitas e larvas. Produto sujeito a verificação no ato 
da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 
ANVISA; entrega fracionada conforme necessidade de consumo. 

16 500 

CARÁ: Tubérculo de qualidade e sem defoitos, suficientemente 

desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade, 
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser 
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurações, cortes ou 
lesões mecânicas ou provocadas por pragas ou doenças. Deve estar 

livre de sujidades, terra e resíduos de fertilizantes aderentes à 
casca, não podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua 

nolpa deverá estar intacta e nã cor característica. Quanto * as 
característiras microbiológicas deve obedecer a legislação vigente. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

17 2700 Quilo 

CEBOLA MINAS GERAIS GRAÚDA: com polpa intacta e limpa, com 

coloração e tamanho uniformes típicos da variedade, sem brotos, 

rachaduras ou cortes na casca, manchas,machucaduras, bolores ou 

outros defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade. 
Livre da maior parte possível de terra aderente à casca e de 

resíduos de fertilizantes. Isenta de umidade externa anormal. De 

colheita recente. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 
aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA: 

18 3950 

CENOURA EXTRA AA (TAMANHO ENTRE 22 A 26cm): Produto 

in natura, elevada qualidade, sem rama, fresca, comparcta e firme, 

sem lesões de origem físicas ou mecânica;, rachadura e cortes, 

tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida e 

| suas condições deverão estar de acordo com a NTA-15 (decreto 

12486 de 20/10/78), com os padrões de embalagem da Instrução 

Normativa Conjunta N 9, de 12/11/02, (SARC. ANVISA, INMETRO). 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

19 3000 Maço 
CHEIRO': VERDE: (Cebolinha e Salsinha): Especificação I'e(.nlca 

Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, sem defeitos, com 
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Ytalydia 
folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, 

firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e 

tamanho uniforme e típico da variedade. Verduras próprias para o 

consumo devendo ser procedentes de plantas sadias, serem 
frescas, abrigadas dos raios solares, apresentarem grau de 

desenvolvimento ideal quanto ao tamanho, aroma, cor e sabor que 

são próprias da variedade; estarem livres de insetos e doenças, 

assim como de seus danos. Isentas de terra aderente, umidade 

ansormal, odores e sabores estranhos. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela ANVISA. 

20 550 Maço 

CHICÓRIA: Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, sem 

defeitos, com folhas verdes, hidratadas, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas, 

com coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Sem 

defeitos nas verduras que lhe alterem a sua conformação e 
aparência. As verduras próprias para o consumo devem ser 

procedentes de espécimes vegetais genuínos e sãos, serem frescas, 

abrigadás —“dos raios solares, apresentarem grau de 

desenvolvimento ideal no tamanho, aroma, cor e sabor; estarem 

livres de insetos e enfermidades assim como seus danos, estarem 

livres de folhas sujas e com terra aderente, isentas de umidade 

externa anormal, odor e sabor estranhos. Quanto às características 

microbiológicas: padrões ANVISA. Quanto às características 
microscópicas —não deverá apresentar suiidades e parasitas. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

a | 4000 Quilo 

yT 

CHUCHU EXTRA AA: Produto in natura, de primeira, tamanho e 

coloração uniformes, livre de enfermidades, materiais terrosos, 
sem danos físicos é mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 

Suas condições deverão estar de acordo com a NTA- 14 (decreto 

12486 de 20/10/78), com os padrões de en:balagem da Instrução 

Normativa Conjunta N 9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos pr ocedlmentos 

administrativos determinados pela ANVISA. 

o 1900 Maço 

COUVE MANTEIGA EXTRA: Parte verde das hortaliças, de elevada 

qualidade, sam defeitos, com folhas verdes, hidratadas, sem traços 
de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem 
desenvolvidas. Devem apresentar aroma, coloração e tamanho 
uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos nas 

verduras que lhe álterem a sua conformação e aparência. As 
verduras próprias: para o consumo dever: ser procedentes de 

vegetais genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas dos raios 
solares, estarem llvres de insetos e enfermidades assim como seus 

danos, estarem isentas de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos. Quanto às características microbivlógicas, as verduras 
deverão obedecer aos padrões estabelecidos pela ANVISA. 
Totalmente livres de sujidades e parasitas. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela' ANVISA. | 

ES 120 Uláidade 

COUVE-FLOR EX&TRA SEM FOLHAS: Couve flor unidade de 

. aproximadamente 700 gramas, couve-flor: de primeira qualidade, 

fresca e saudável. No ponto de maturação adequado para o 
consumo e produzido sem uso de agrotóxicos. Intactos, com todas 
as partes comestíveis aproveitáveis, cor e sabor característicos. 
Não deverão estar danificados por'lesões que afetem sua aparência 
e utilizagão.: Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de 
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EFUNDAÇÃO Iydia-= 
suudades parasitas e larvas. Acondicionadas em quantidade 

conforme solicitaçção em embalagem de polietileno atóxico. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

24 550 Maço 

| turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. 

ESPINAFRE EXTRA: Parte verde das hortaliças, de elevada 
qualidade, sem cefeitos, com folhas verdes, sem descoloração, 

Devem 

apresentar cor, aroma, sabor e tamanhe uniforme típico da 

variedade. Não são permitidos defeitos nas verduras que lhe 

alterem aparência. As verduras próprias para o consunto devem 

ser procedentes de vegetais genuínos e sãos, serem frescas, 
abrigadas .dos raios solares, apresentarem grau  de 
desenvolvimento ideal no tamanho , aroma e cor, estarem livres de 
insetos e enfermidades, assim como seus danos, estarem livres de 

folhas sújas, terra aderente ou parasitas. Isentas de umidade 

externa anormal, -odor e sabor estranhos. — Características 
microbiológicas, conforme padrões estabelecidos pela ANVISA. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela ANVISA, 

2s 50 Maço 

" umidade anormal, odores e sabores 

HORTELA: De elevada qualidade; sem defeitos, com folhas verdes, 

tamanho e coloração uniformes e típicos da variedade, sem traços 

de descolnoração; turgescentes; firme e intacto; devendo ser bem 

desenvolvido; verduras próprias para o consumo devendo ser 
procedentes de plantas sadias, serem frescas, apresentarem grau 

de desenvolvimento ideal quanto ao tamanho, aroma, cor e sabor 

que são próprias“da variedade; estarem livres de insetos e 

dosnças, assim como de seus danos. Isentas de terra aderente, 

estranhos. Características 

microbiológicas: conforme legislação vigente. Isento de'danos 
físicos e mecânicos . oriundos do manuseio e transporte; deve 
atehder aos padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega 10s procedimentos administrativos determinados pela 
ANVISA. 

26 125 Quilo 

LARANJA LIMA A (10/13dz): Peso médio 200g procedente de 

planta sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se 

apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor 

e sabor próprios da variedade, grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e,a conservação em 

concições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 

estarem danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica ou 
por insetos que afetem suas características, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 
aderentes, sem aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 

uniforme. Obedecer a padrões ANVISA. Produto sujeito à 

veiificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela. ANVISA. 

PAA 1050 Quilo 

LARANJA PÉRA A (10/13dz): Peso médio 200g procedente de 
planta sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se 

apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor 
e sabor próprios da variedade, grau de ntaturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, q transporte e a conservação em 

condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 

estarem danificadas por quaisquer lesões de or igem mecânica ou 

por insetos que afetem suas características, não conter substância 

terrosa, ...sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes, sem aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
uniforme. Obedecer a padrões ANVISA. Produto sujeito a 
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verificação no ato da entrega aos procedlmentos admmlstratlvos 

determinados nela ANVISA. 

28 350 Quilo 

LIMAO TAITI A: Procedente de planta sadia, déstinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 

grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade, 
apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a 

manipulação, o -transporte e a conservação em condições 

, adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem 

danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica ou 

provocadas por insetos, não conter substância terrosa, sujidades, 
produtos químicos ou corpos estranhos aderentes a casca, isentos 
de umidadç externa anormal, aromna e sabor estranhos, Tamanho 

médio eun-forme. Padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA. : 

29 2600 Quilo” 

MAÇÃ NACIONAL FUJI CLASSIFICAÇÃO 135-175, bandejada, 
produto procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 

natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no 
tamanho, aroma, cor e sabor próprios das variedades, apresentar 

grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 

transporte e a conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Não estarem danificadas por 

quaisquer lesões de origem física, mecânica ou por insetós e 

doenças que afetem suas características. Não conter substância 

terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

acerentes à superfície da casca, estarem isentos de umidade 
externa anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 

uniforme. Padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determmados pela 
ANVISA. 

30 2650 

o 
) 

Quilo 

MAMAO FORMOSA A: Procedente de planta sadia, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 

grau ideal d> tamanho, aroma, cor e sabor próprios das variedades. 
Apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições 

adequad::s para o consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem mecânica, por insetos 
e doenças que afetem suas características, não conter substância 

terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes à superfície da casca. Sem umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e uniforme. Obedecer 

aos padrões ANVISA Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativous determinados pela 

ANVISA. 

31 1600 Quilo 

MANDIOCA GRAÚDA SEM CASCA: Raiz limpa de elevada 
qualidade e sem .defeitos, suficientemente desenvolvidos, com 

aspecto, aroma, s:bor e cor da polpa típicos da variedade , com 

uniformidade no tamanho e cor. Não são permitidas rachaduras, 

" perfurações e cortes provocados mecanicamente ou por insetos e 
doenças. Próprios para o consumo devendo ser oriundos de 

vegetais sadios, com colheita recente; livres de terra aderente à 
casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos, resíduos de fertilizantes, parasitas e larvas. Obedecer 

aos padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega ,.aos procedimentos administrativos determinados pela 

ANVISA--: 

32 350 Quilo MANDIOQUINHA SALSA EXTRA AA: Raiz de elevada qualidade e 
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ydia- 
sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma 
e sabor típicos da variedade com uniformidade no tamanho e cor. 
Não são permitidas rachaduras, perfurações e cortes provocados 

mecanicamente ou por insetos e doenças. Próprios para o 

consumo devem se originar de vegetais genuínos e sãos, serem de 

colheita recente, livres da maior parte possível de terra aderente à 

casca, isentos de umidade externa anormal, odor e sabor 

estranhos; estarem livres de resíduos de fertilizantes, com a polpa 

intacta e limpa. Obedecer aos padrões sanitários da ANVISA. Não 
apresentar sujidades, parasitos' e larvas. Produto sujeito: à 

verificação 10 ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA. ' 

S 80 Quilo 

MANGA' PALMER;: Procedente de planta sadia, destinado ao 

consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 

grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor prónrios das variedades, 
apresentarem grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições 

«dequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem 

danificadas por quaisauer lesões de origem mecânica, por insetos 

e doenças que afetem suas características, não conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes à superfície da casca. Sem umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e uniforme. Obedecer a 
pedrões ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentc.s administrativos determinados pela ANVISA. 

34 2000 Quilo 

MELANCIA GRAUDA: PESO MÉDIO 8 KG: Redonda/comprida, 

Fruto sadio, destinado aão consumo “in natura”, devendo se 

apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor 

e sabor próprios da variedade, apresentando grau de maturação 
tal que lhe permnita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservaçãe. em condições adequadas para:o consumo mediato e 

imediato. Não estarem danificadas por quaisquer lesões de origem 

mecânica ou provocadas por insetos ou doenças, não conter 
substâniia terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos 

estranhos aderentes à casca, estarem isentos de umidade externa 

anormal, aroma e .sabor estranhos. Tamanths médio e uniforme. 

Padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

3O 2500 

MELÃO AMARELD 10/11: PESO MÉDIO 1200G: De primeira; 
tamanho e coloração uniformes; devendo ser bem desenvolvido e 

maduro; com polpa intacta e firme; suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução RDC 272/05; com os padrões de 
embalagem da instrução normativa conjunta n Ode 

12/11/02,(SARC, . ANVISA, INMETRO); produto sujeito àa 
verificação no atr"da entrega aos procedimentos administrativos 

determinodos pela ANVISA. Produto sujeito à verificação no ato da 
| entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 

ANVISA. 

36 6000 unidades 

OVOS GRANDES BRANCOS DE GALINHA TIPO A: Produto fresco 
de ave galinácea, tipo grande, Ííntegro, sem manchas ou sujidades, 

de tamanhóo, uniforme e cor branca, proveniente de avicultor com 

inspeção oficial, devendo atender as exigências do Regulamento 

Interno de Inspeção de Produtus de Origemr. Animal. Não ter sido 
submetiro a qualquer processo de conservação; ser limpo; 
Apresentar casaca Jisa, Íntegra, pouco porosa, resistente, com 

calcificação uniforme e formato característico; Apresentar câmara 
da'ar de aparência regular, correspondente ao tipo solicitado; 
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Apresentar gema translúcida, firme, consistente, livre de defeito, 
ocupando a partº central do ovo e sem germe desenvolvido; 

Apresentar clara transparente, densa, firme, espessa, límpida, sem 

" manchas ou turvação e com chalazas intactas; Apresentar 

classificação segundo a coloração de casca, peso e classe de 
qualidade. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

S7 90 Quilo 

PEPINO CAIPIRA EXTRA AA: Produto in natura de boa qualidaíje, 

primeira, tamanho e coloração uniformes, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manucseio e transporte, suas condições 
deverãou..estar de acordo com a NTA/14 (decreto 12486 de 
20/10/78), com padrões de embalagem da fInstrução Normativa 

Conjunta N 9, de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO). Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela ANVISA. 

38 160 

PÉRA: pêra willians, categoria 01, fresca, de primeira, com aspecto, 
cor, cheiro e sabor próprios, com polpa firme e intacta, tamanho e 
coloração uniforme devendo ser bem desenvolvida e não muito 

madura. Isenta de enfermidades, material terroso e umidade 
externa anormal. Isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e 

larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. Prodvuto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

39 50 

.a
 

Quilo 

T PIMENTAO AMARELO EXTRA AA: Produto procedente de planta 
sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se apresentar 
fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 

próprios das variedades, apresentar grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 

condições «dequadas para o consumo mediato e imediato. Não 

estarem danificadas por quaisquer lesões de origem física, 

rmecânica, ou por insetos e doenças que afetem suas características. 

Não conter substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 

corpos estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos 
de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho 

médio e uniforme. Padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação 

no ato da eptrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela ANVISA. 

40 50 

PIMENTÃO VERDE EXTRA AZA: Produto procedente de planta 
sadia, destinado ao consumo “in natura”, devendo se apresentar 

'resca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 

próprios das variedades, apresentar grau de imaturação tal que lhe 

permita suportar à manipulação, o transpoi e e a conservação em 

condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 

estarem danificadas por quaisquer lesões de origem física, 
mecânica ou por insetos e doenças que afetem suas características. 
Não conter substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 

corpos estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos 
de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanriho 

médio e'un forme. Padrões ANVISA. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinhados pela ANVISA. 

41 50 Quilo 

FIMENTAO VERMELHO EXTRA AA: Produto procedente de 
planta sadia, destinado ao consumo “ir natura”, devendo se 

apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor 

e sabor nróprios das variedades, apresentar grau de maturação tal 
que lhe permita, suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo mediato e 

CNPJ-M:! 
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”UNDÁÇAO olvydia 
imediato. Não estarem danificadas por quaisquer lesões de origem 

- física, mecânica ou por insetos e doenças que afetem suas 

características. Não conter substância terrosa, sujidades, produtos 

químicos ou corpos estranhos aderentes à superfície da casca, 

estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor 

estranhos. Tamanho médio e uniforme. Padrões ANVISA. Prodúto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados npela ANVISA, 

42 55 Quilo 

QUIABO: liso, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 
uniformes, livre de enfermidades, material terroso e umidade 

externa anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos de 
transporte (rachaduras e cortes). Entregue em caixa com 
aproximadamente 05 kg. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 
ANVISA. 

43 1450 

REPOLHO BRANCO: Hortaliçcas de elevada qualidade, 
suficientemente — desenvolvidas, compactas e firmes. É 

'ndispensável uniformidade na coloração, tamanho e conformação. 

Próprias para o consumo, devendo ser procedentes de culturas 

sadias, serem de colheita recente, apresentando grau ideal no 

desenvolvimento do tamanho, aroma, cor e sabor que são próprios 

da variedade. Estarem livres de terra, residuo de fertilizantes ou 

predutos químicos aderentes nas folhas. Isenta de umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: conforme legislação vigente. Ausência de 
sujidades, parasitas e larvas. Produto sujeito à verificação no ato 
da entrega ios procedimentos administrativos determinados pela 

ANVISA. 

44 180 Maço 

RUCULA Produto in natura, fresca, de primeira, coloração 

uniforme, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade ºxterna anormal, livre 

de . resíduos de fertilizantes sujidades, pasasitas e larvas, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 

pesando por unidade entre 1,5 a Z2kg, e suas condições, deverão 

estar de acordo com a NTA-17 (decreto 12486 de 20/10/78), (Inst. 

MNormat.N 01 de 01/02/02), com os padróões de embalagem da 
Instrução Normativa conjunta n 9, DE 12/11/02, (SARC, ANVÍSA, 

INMETRO). Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

1.racedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

45 3000 

)
 

Quilo 

TOMATE MOLHO: TOMATE MADURO EXTRA AA: Fruto 
procedente de planta sadia, destinado ao consumo “ In Natura “ ou 
corro ingrediente na culinária, devendo estar fresco, ter atingido o 

grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabur próprios de cada 

variedade, —apresentar grau de maturação tal que pcrmlta 

suportar a manipulação, o transporte e conservar as condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Estar livre -«de 
quaisquer lº=sões de origem mecânica ou causadas por insetos e 

doenças. Não conter terra, sujidades, produtos químicos e corpos 

estranhos aderentes à superfície da vtasca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres 

e resíduos de fertilizantes. Isento de parasitas e larvas. Tamanho 

médio e uniforme. Ponto de maturação conforme orientação do 
Departamento  Gestor. Características «<anitárias conforme 

legislação vigente. Produto sujeito à verificaçcão no ato da entrega 

aos procedimentoS administrativos determinados pela ANVISA. 

46 3300 Quilo, 
TOMATE SALADA: TOMATE MADURO :«EXTRA AA: Fruto 

rrocedente de planta sadia, destinado ao consumo “ In Natura “ ou 
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como ingretdliente na culinária, devendo estar fresco, ter atmgldo o 
grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios de cada 
variedade, apresentar grau de maturação tal que  permita 
suportar"a manipulação, o transporte e conservar as condições 

adequadas para o consumo mediato e imediato. Estar livre de 
quaisquer lesões de origem mecânica ou causadas por insetos e 

údoe::iças. Não conter terra, sujidades, produtos químicos e corpos 

.) estranhos aderentes à superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa dnormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres 

de resíduos de fertilizantes. Isento de parasitas e larvas. Tamanho 
» | médio e uniforme. Ponto de maturação conforme orientação do 

Departamento  Gestor. Características sanitárias —conforme 

legislação vigente. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 
aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

, UVA: niágara ros.da; nacional; de primeira; tamanho e coloração 
uniformes; devendo ser bem desenvolvida e madura; com polpa 

' firme e intacta; sem danos físicos e mecânicos oriundos do 

' : manuseio e transporte e suas condições de;erão estar de acordo 
47 |. 300 êuilo com a resolução RDC 272/05), (inst.normativa n 1 de 041/02/02; 

' cormn os padrões de embalagem instrução normativa conjunta n 9, 
de 12/11/02, (SARC, ANVISA, INMETRO); produto sujeito a 

verificação no ato da entrega aos procedlmeratos administrativos 

determinados pela ANVISA. 

VAGEM MACARRÃO CURTA EXTRA AÃA: boa qualidade; tamanho 
e coloração uniformes; livre de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal; sem danos físicos e mecânicos oriundos 
do ' manuseio e transporte; e suas condições deverão estar de 

48 270 Quilo | acordo com a resolução RDC 272/05; com os padrões de 
embalagem da instrução normativa conjunta n 9, de 12/11/02, 
(SARC, ANVISA, INMETRO); produto sujeito a verificação no ato da 

» | entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 

ANVISA; entrega fracionada conforme necessidade de consumo 

a2
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