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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO
REGISTRO DE PRECOS N° 90008/2026
PROCESSO N° 012/2026

I. PREAMBULO

01.01. A Fundacao Hospital Santa Lydia, pessoa juridica de direito privado
inscrita no CNPJ sob o n.0.13.370.183/0001-89, situada na Rua Tamandaré,
n.°.434, na cidade de Ribeirdo Preto, Estado de Sao Paulo, Campos Eliseos,
torna publico, para conhecimento dos interessados _que realiza,fé no dia e hora
abaixo indicados, licitacao na modalidade PREGAO ELETRONICO do tipo
MENOR PRECO TOTAL POR ITEM, para PARTI,CIPA(;I'-'\O EXCLUSIVA DE
ME/EPP(01 a 07), AMPLA PARTICIPAGCAO ATE 90% (08 a 19) E COTA
RESERVADA ATE 25% (20 a 31), que tem por objeto o REGISTRO DE
PRECOS PARA AQUISICAO DE ALIMENTOS PERECIVEIS (CARNES
BOVINA, SUINA AVES, PEIXES E EMBUTIDOS) A SEREM UTILIZADOS
PELA FUNDAGAO HOSPITAL SANTA LYDIA - FHSL, PELO PRAZO DE 12
(DOZE) MESES, conforme especificacoes e quantidades detalhadas no Termo
de Referéncia, regido, em especial, pela Lei Federal n.© 14.133/2021 e Lei
Complementar n.°© 123/2006, pelo Decreto n.© 8.538/2015, Decreto n.°
10.024/2019 e pelo Regulamento Proprio de Contratacao (RPC-FHSL).

a) ABERTURA DA SESSAO PUBLICA: As 09h00 do dia 04 de
margo de 2026.

b) LOCAL: Portal de Compras do Governo Federal -
https://www.gov.br/compras/pt-br

C) UASG: 930003 - Fundagao Hospital S. Lydia de Ribeirao Preto - SP
d) REFERENCIA DE TEMPO: para todas as referéncias de tempo
observam o horario de Brasilia - DF.

e) BENEFICIO APLICAVEL AS ME E EPP: Sim, art. 48, I e III da LC
no. 123/2006.

f) PREGCO MAXIMO: O valor de referéncia é o preco maximo admitido.

g) EXIGENCIA DE AMOSTRA: N3o.
h) MODO DE DISPUTA: Aberto e fechado

) VALOR ANUAL ESTIMADO: R$ 1.770.556,80 (um milhdo e
setecentos e setenta mil e quinhentos e cinquenta e seis reais e
oitenta centavos).

01.02. O presente registro de precos, na modalidade de aquisicdo por
fornecimento, encontra fundamento legal no art. 82 da Lei Federal n.°
14.133/2021, no Decreto n.% 10.024/2019 e do art. 15 do Regulamento Préprio
de Compras da Fundagdao Hospital Santa Lydia (RPC-FHSL), na sua forma
eletronica.
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01.03. Os quantitativos desta licitagao estdo divididos, observando o modelo em
conformidade com o art. 48, I e III, da LC 123/2006, atualizado pela LC 147/14.

I1. OBJETO

02.01. A presente licitagao tem por objeto o Registro de precos para aquisicao
de alimentos pereciveis (carnes bovina, suina aves, peixes e embutidos)
a serem utilizados pela Fundacao Hospital Santa Lydia - FHSL, conforme
especificacdes e quantidades detalhadas no Termo de Referéncia, que integra
este Edital como Anexo I.

02.02. Para fins deste edital, o Sistema de Registro de Pregos (SRP) corresponde
ao conjunto de procedimentos para selecao de proposta mais vantajosa, visando
o registro formal de precos para futuras e eventuais contratacdoes de bens, de
produtos e de servigos.

III. DO PROCEDIMENTO

03.01. O Pregao sera realizado em sessao publica, por meio eletrénico, através
do Sistema de Compras do Governo Federal, nos termos deste Edital.

03.02. Os trabalhos serao conduzidos por Pregoeiro e pela equipe de apoio
designados no processo administrativo supra por meio da Portaria n® 012/2026,
juntamente com a autoridade competente do érgao promotor da licitagao.

IV. DO CREDENCIAMENTO

04.01 O Credenciamento € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, condicdo
preliminar de cadastro que permite a participagcdo dos interessados na
modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica, através do Sistema de
Compras do Governo Federal.

04.02 O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.gov.br/compras/pt-br, por meio de certificado digital
conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

04.03 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade
do licitante ou de seu representante legal e a presungcdo de sua capacidade
técnica para realizagcao das transacdes inerentes a este Pregao.

04.04 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagoes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e
seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante,
excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do d6rgdo ou entidade
promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

04.05 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos
registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.
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04.05.01 A nao observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagao no momento da habilitagao.

V. CONDICOES DE PARTICIPACAO

05.01. A participacao neste Pregao implica a aceitacdo, plena e irrevogavel, das
normas e condigdes constantes do presente Edital e seus Anexos.

05.01.01 — Os itens 20 a 31 (Cota Exclusiva) - correspondente até 25% (vinte e
cinco por cento), destinado a participacdo exclusiva de empresas enquadradas
como Microempresas - ME e Empresas de Pequeno Porte - EPP, inclusive
Microempreendedores Individuais - MEI, sem prejuizo da sua participacdo na
cota principal.

05.01.02 - Os itens 08 a 19 (Cota Principal) destinado a ampla participacao.
Correspondente a aproximadamente até 90% (noventa por cento), destinado a
participacao dos interessados que atendam aos requisitos deste edital, inclusive
aos que se enquadrem na condicao de ME, MEI ou EPP.

05.02. Os itens destinados a ampla participacao e participacdo exclusiva estarao
indicados no Anexo I - Termo de Referéncia.

05.03. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

05.04. Poderao participar desta licitacao os interessados que atendam o objeto
deste Edital e as demais exigéncias constantes em seus Anexos, estando, porém,
impedidos de participar da presente licitacao:

05.05. Os interessados suspensos ou impedidos de licitar e contratar com o
Municipio de Ribeirdo Preto, nos termos do art. 156, III, da Lei n.© 14.133/2021,
cujo conceito abrange a administracdo direta e indireta, as entidades com
personalidades juridicas de direito privado sob o seu controle e as fundagdes por
ela instituidas ou mantidas, no prazo e nas condicdes do impedimento;

05.05.01. Os interessados que tenham sido declarados inidoneos por ato do Poder
Publico, nos termos do art. 156, IV, da Lei n.© 14.133/2021;

05.05.02 Enquadradas nas vedacgdes previstas no artigo 14 da Lei n° Lei n.°
14.133/2021 e suas alteragdes posteriores;

05.05.03. Os interessados que estiverem em regime de faléncia, concordatas
ainda vigentes nos termos da legislacao anterior, dissolucdao, liquidagdao ou
concurso de credores;

05.05.04. Empresas em forma de consércios; e

05.05.05. As empresas que nao se enquadrem como microempresas, empresas
de pequeno porte, microempreendedor individual no lote de participacao
exclusiva, a essas pessoas juridicas.
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05.06. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo
proprio do sistema, que:

05.06.01. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n® 123/2006 e suas alteracdes posteriores, estando apto a
usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42.

05.06.01.01. nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “nao” impedira o
prosseguimento no certame;

05.06.01.02. nos itens em que a participagao nao for exclusiva para
microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagao do campo “nao”
apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n® 123/2006 e suas alteragdes posteriores, mesmo
que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa (para
este ultimo, quando ndao houver vedacao a sua participagao).

05.06.02. que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus
anexos;

05.06.03. que cumpre os requisitos para a habilitacao definidos no Edital e que a
proposta apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

05.06.04. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagao no certame, ciente
da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

05.06.05. que nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condigao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao;

05.06.06. que a proposta foi elaborada de forma independente;

05.06.07. que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos III e IV do
art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constituicao Federal;

05.06.08. que o0s servicos sao prestados por empresas que comprovem
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia
ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislagao, conforme disposto no art. 93 da Lei n©°
8.213, de 24 de julho de 1991.

05.06.09. Empresas nas quais haja administrador ou socio com poder de direcao
gue seja agente politico ou vereador, bem como parentes consanguineos ou afins
até o terceiro grau do Prefeito e Vice-Prefeito, Vereadores, Secretarios, Diretores
da Administracao Direta, Autarquias ou Fundagdes, no ambito do Municipio de
Ribeirdo Preto.
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05.07. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicao sujeitara
o licitante as sancgOes previstas em lei e neste Edital.

VI. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA

06.01. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletronico, dos seguintes campos:

06.01.01. valor unitario e total do item;
06.01.02. Marca;

06.01.03. Fabricante;

06.01.04. Quantidade.

06.02. Todas as especificacdbes do objeto contidas na proposta vinculam o
licitante.

06.02.01. O licitante ndo podera oferecer proposta em quantidade divergente do
indicado no edital.

06.03. Nos valores propostos, estarao inclusos todos os custos operacionais,
inclusive frete, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e
guaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na prestacao dos servicos
ou fornecimento dos bens, ndo cabendo a Fundagcao nenhum custo adicional.

06.04. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances,
serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nao Ihe assistindo o direito de
pleitear qualquer alteracao, sob alegacdao de erro, omissdao ou qualquer outro
pretexto.

06.05. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento
das disposicoes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Edital e
seus anexos, assumindo o proponente o compromisso de fornecer os produtos
nos seus termos.

06.05.01. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias,
a contar da data de sua apresentacao.

06.05.02. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de
licitacOes publicas.

06.06. Ao realizar o registro da proposta no sistema, é vedado inserir qualquer
elemento que identifique o licitante.

06.06.01. Caso a marca e/ou fabricante do produto cotado, contenham a mesma
nomenclatura da razado social do licitante, devera ser utilizado os termos “marca
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propria” e/ou “fabricacdao propria”, para que nao ocorra a identificacdo do
interessado.

06.07. Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico
durante a sessdo publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da
perda de negécios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas
pelo sistema ou de sua desconexao.

06.08. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdao do licitante
melhor classificado somente serao disponibilizados para avaliagdao do pregoeiro e
para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

06.09. Ndo sera admitida cotacao inferior a quantidade prevista neste Edital e
produto diverso das especificacdes constante no termo de referéncia.

06.10. O preco ofertado permanecera fixo e irreajustavel, conforme previsto
neste Edital.

06.11. O menor valor considerado para julgamento observard a forma de
adjudicacdo, conforme indicado no preambulo deste Edital: valor unitario.

06.12. A Contratada deve se obrigar a prestar o servico, objeto do presente
certame, pelo periodo de 12 (doze) meses, prorrogavel nos termos da Lei.

06.13. A quantidade anual aproximada esta apresentada no Anexo I - Termo de
Referéncia e Descricdo do Objeto.

06.14. No caso de discordancia entre precos unitarios e totais, prevalecerao os
primeiros.

06.15. Serao desclassificadas as propostas que conflitem com as normas deste
Edital ou da legislagao em vigor.

06.16. No caso de divergéncia entre as descricdes dos materiais/servigos
existentes neste Edital e a utilizada pelo Sistema Compras.gov, prevalecerao os
estabelecidos no Edital e seus anexos.

VII. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

07.01. A abertura da presente licitagcdo dar-se-a automaticamente em sessdo
publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste
Edital.

07.02. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura
da sessdo publica.
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07.03. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.

07.04. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento e do valor consignado no registro.

07.05. O lance devera ser ofertado pelo VALOR UNITARIO DO ITEM, com no
maximo duas casas decimais, sendo desprezadas as demais.

07.06. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario
fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

07.07. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

07.08. O intervalo minimo de diferenga de valores, que incidira tanto em relacao
aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor
oferta devera ser de R$ 0,05.

07.09. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de lance
inconsistente ou inexequivel.

07.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

07.11. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo
gue somente estas participarao da fase de lances.

07.12. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de
disputa “aberto e fechado”, em que os licitantes apresentarao lances publicos e
sucessivos, com lance final e fechado.

07.13. A etapa de lances da sessdo publica terad duracdo inicial de quinze minutos.
ApOs esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos
lances, apds o que transcorrera o periodo de tempo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a
recepgao de lances.

07.14. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade
para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até
dez por cento superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até
cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

07.14.1. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condicdes definidas neste
item, poderao os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de
classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até
cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
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07.15. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema
ordenara os lances segundo a ordem crescente de valores.

07.15.1. Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida
nos itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais
licitantes, até o maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até o
encerramento deste prazo.

07.16. Podera o pregoeiro, admitir o reinicio da etapa fechada, caso nenhum
licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de
habilitacao.

07.17. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo
aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

07.18. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados,
em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagao do
licitante.

07.19. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva
do Pregdo, o sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para
a recepgao dos lances.

07.20. Quando a desconexao do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por
tempo superior a dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada
somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do fato pelo
Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

07.21. O critério de julgamento adotado serda o menor preco, conforme definido
neste Edital e seus anexos.

07.22. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta comercial inicial.

07.23. Em relagdo a itens nao exclusivos para participagao de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada
a verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade
empresarial. O sistema identificara em coluna propria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagao com os
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como
das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da
Lei Complementar n® 123/2006 e suas alteracdes posteriores.

07.24. Nessas condicOes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor
proposta ou melhor lance serdao consideradas empatadas com a primeira
colocada.
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07.25. A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de
encaminhar uma Uultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apds a comunicacao automatica para tanto.

07.26. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada
desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serao convocadas as demais
licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele
intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdao, para o exercicio do
mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

07.27. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos
subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique
aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

07.28. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndao seguidas de lances),
ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

07.28.01. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate serd aquele previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133/2021.

07.29. Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema
eletronico dentre as propostas ou os lances empatados.

07.30. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro
devera encaminhar, pelo sistema eletronico, via chat, solicitacdo de negociacao
com o licitante que tenha apresentado a proposta classificada em primeiro lugar,
ou com o licitante que passe a ocupar esta posicao, para que sejam obtidas
condicdes mais vantajosas, vedada a negociagdao em condicdes diferentes das
previstas neste Edital.

07.30.01. A negociacdao sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

07.31. O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de no
minimo 2 (duas) horas, envie exclusivamente através do sistema a proposta
atualizada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, conforme
modelos disponiveis neste Edital no Anexo II e, se necessario, os documentos
complementares, sob pena de nao aceitacao da proposta e desclassificacao.

07.31.01. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido neste item, a
partir de solicitagcdao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o
prazo.

07.31.02. A proposta atualizada devera ser elaborada com prego unitario e total,
fixos e irreajustaveis, expresso em numeros, na moeda corrente nacional, com
no maximo duas casas decimais, sendo desprezadas as demais, respeitando o
preco unitario e total maximo definido na planilha estimativa, quando for o caso.
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07.31.03. A proposta devera conter a indicacdo do banco, nimero da conta e
agéncia do licitante, para fins de pagamento do licitante vencedor.

07.31.04. A proposta deverd ser elaborada em papel timbrado da empresa
devidamente digitada ou datilografada e redigida em lingua portuguesa, salvo
quanto as expressdes técnicas de uso corrente, sem emendas, rasuras,
entrelinhas ou ressalvas, devendo ser assinada pelo licitante ou seu
representante legal.

07.32. Havendo divergéncia entre o descritivo da proposta e imagens ilustrativas,
prevalecerd o primeiro.

07.33. Apds a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacao e
julgamento da proposta.

VIII. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

08.01. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro examinara a proposta
classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade
do preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto no paragrafo Unico do art. 7° e no § 9° do
art. 26 do Decreto n.© 10.024/2019.

08.02. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor que:

08.02.01. Que nado atenderem as exigéncias do edital e seus anexos ou da
legislacdo aplicavel;

08.02.02. Omissos ou vagos bem como as que apresentarem irregularidades ou
defeitos capazes de dificultar o julgamento;

08.02.03. Que impuserem condicdes ou contiverem ressalvas em relagao as
condicOes estabelecidas neste edital;

08.02.04. Que apresentarem mais de uma marca para o Item ofertado;
08.02.05. Que nao apresentarem marca.

08.02.06. Que contenham pregos excessivos, assim considerados os de valores
unitarios e global superiores aos do valor estimado;

08.02.07. Que apresente preco manifestamente inexequivel.

08.02.07.01. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global
ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos
dos insumos e saldrios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda
que o ato convocatério da licitacdo ndo tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalacdes de propriedade do préprio
licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.
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08.03. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificacdao da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no
prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que nao haja majoragao do preco total.

08.03.01. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas.

08.04. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das
especificacdes do objeto, podera ser colhida a manifestacao escrita do setor
requisitante ou da area especializada no objeto.

08.05. A Fundacgao reserva-se o direito de realizar diligéncias, apds a disputa de
precos, para os esclarecimentos que se fizerem necessarios para o julgamento.

08.06. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessao publica para a
realizacdo de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao
publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no
minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em
ata;

08.06.01. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando
no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

08.07. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem
de classificagao.

08.08. Nos itens nao exclusivos para a participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o
Pregoeiro passar a subsequente, havera nova verificacdo, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da Lei
Complementar n® 123/2006 e suas alteragbes posteriores, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida, se for o caso.

08.09. Encerrada a analise quanto a aceitagao da proposta, o pregoeiro verificara
a habilitacdo do licitante, observado o disposto neste Edital.

08.10. A empresa arrematante ndo sera declarada vencedora caso sua proposta
final esteja com os valores unitarios e total do Item acima do valor maximo
estimado.

08.11. Quando a licitacdo tiver itens destinados a Cota Reservada - exclusiva
para ME/EPP e a Cota Principal e a mesma empresa for vencedora em ambos os
Itens, a contratagdo devera ocorrer pelo menor prego.

08.11.01. Ndo havendo vencedor para a Cota Reservada, o Pregoeiro podera
ofertar este Item ao licitante vencedor da Cota Principal ou, diante de sua recusa,
aos licitantes remanescentes, obedecendo a ordem de classificacdo no certame,
desde que seja pelo preco do primeiro colocado na Cota Principal.
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IX. DA HABILITACAO

09.01. Como condicao prévia ao exame da documentacdao de habilitacdo do
licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificara o eventual descumprimento das condicdes de participacao,
especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a participagdo no
certame ou a futura contratagao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Uniao (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenacbdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php);

d) Lista de Inidoneos e o Cadastro Integrado de Condenacgbes por Ilicitos
Administrativos - CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU.

09.01.01. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo
das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

09.02. Constatada a existéncia de sancao, o pregoeiro reputara o licitante
inabilitado, por falta de condicao de participacao.

09.03. Constituem motivos para inabilitagdao do licitante:
09.03.01. A apresentacdao de documentos com prazo de validade vencido;

09.03.01.01. Nas certiddes solicitadas sera considerado o prazo de validade
constante no documento ou o previsto em lei, e na sua auséncia, quando emitidas
no maximo até 90 (noventa) dias anteriores a data limite para o recebimento das
propostas.

09.03.02. O nao cumprimento dos requisitos de habilitacao.

09.04. No caso de inabilitagcao, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n©
123/2006 e suas alteragbes posteriores, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitacao da proposta subsequente.

09.05. Nao serao aceitos documentos de habilitagcdo com indicagao de CNPJ/CPF
diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

09.06. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome
da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverdao estar em nome
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da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

09.07. A habilitacao sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele
abrangidos.

09.07.01. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de
requisitos mediante apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando
houver duvida em relacdao a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir. (IN n© 3/2018, art. 49, §19, e art. 69, §40).

09.08. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos
registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.
(IN n© 3/2018, art. 79, caput).

09.08.01. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagdao. (IN n© 3/2018, art. 7°, paragrafo
unico).

09.09. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgados e
entidades emissores de certidOes constitui meio legal de prova, para fins de
habilitacao.

09.09.01. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam
contemplados no Sicaf serao enviados por meio do sistema, em formato digital,
no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacdo
do pregoeiro.

09.10. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos
somente sera feita em relacdo ao licitante vencedor.

09.11. Na anadlise dos documentos de habilitacdo, a comissao de
contratacao/pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nao alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia
para fins de habilitacao e classificacao.

06.12. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a
documentacao de habilitagdao, ainda que haja alguma restricao de regularidade
fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da Lei Complementar n® 123/2006
e suas alteragdes posteriores.

09.12. HABILITACI\O JURiDICA
A documentacao relativa a habilitacdo juridica da empresa, consistira em:

09.12.01. Para empresa individual: Registro comercial;
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09.12.02. Para microempreendedor individual - MEI: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI;

09.12.03. Para sociedade empresaria: ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, acompanhado de
documento comprobatoério de seus administradores;

09.12.03.01. No caso de Sociedade por Acdes (Sociedade empresaria do tipo
S/A): O ato constitutivo e alteragdes subsequentes, devendo vir acompanhados
de documentos de eleicdo de seus administradores em exercicio;

09.12.04. Para sociedade civil (sociedade simples): Inscricao do ato constitutivo
no Registro Civil das Pessoas Juridicas, acompanhada de prova da diretoria em
exercicio;

09.12.05. Para sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social em vigor,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das
Pessoas Juridicas, bem como o registro na Organizacdo das Cooperativas
Brasileiras ou na entidade estadual, se houver, em conformidade ao disposto no
art. 107 da Lei n© 5.764, de 1971.

09.12.06. Decreto de autorizagdo, tratando-se de sociedade estrangeira em
funcionamento no pais e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento
expedida pelo érgao competente, quando a atividade assim o exigir.

09.12.07. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidagcao respectiva.

09.13. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA
A documentacgao relativa a Regularidade Fiscal e Trabalhista consistira em:

09.13.01 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) do
Ministério da Fazenda ou Comprovante de Inscricdao e de Situacao Cadastral,
relativo ao domicilio (filial) ou sede (matriz) do licitante.

09.13.02 Certiddo conjunta negativa de débitos ou positiva com efeito de
negativa, relativa a tributos federais (inclusive as contribuicdes sociais) e a divida
ativa da Uniao;

09.13.03 Certidao de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do
domicilio ou sede do licitante ou outra equivalente na forma da lei;

09.13.04. Certiddo de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por
Tempo de Servico (FGTS);

09.13.05. Certidao negativa de débitos trabalhistas - CNDT ou positiva de débitos
trabalhistas com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII - A da Consolidacao
das Leis do Trabalho e normas regulamentares.
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09.13.06. As provas de regularidade deverao ser feitas por Certiddao Negativa ou
Certidao Positiva com efeitos de Negativa.

09.13.07. O licitante devidamente enquadrado como Microempresa ou Empresa
de Pequeno Porte, em conformidade com a Lei Complementar n°® 123/2006 e
suas alteracGes posteriores, devera apresentar os documentos relativos a
regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que apresentem alguma restrigao.

09.13.07.01. Sera concedido ao licitante vencedor, enquadrada no item anterior,
o prazo de 05 (cinco) dias uteis, prorrogavel por igual periodo a critério da
administracdo publica, para pagamento ou parcelamento do débito e para
emissdo de eventuais certidoes negativas ou certidoes positivas com efeito de
certidao negativa.

09.13.07.02 A nao-regularizagao da documentacao, no prazo previsto no item
09.13.07.01, implicara decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das
sancdes previstas no art. 90, § 5° da Lei n.° 14,133/2021, sendo facultado a
Fundacao convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacao, para
a assinatura do contrato, ou revogar a licitacao.

09.14. QUALIFICAGCAO ECONOMICO-FINANCEIRA

De forma a demonstrar a prova de Qualificagdo Econémico-Financeira, os
licitantes deverao apresentar:

09.14.01. Certidao negativa de faléncia ou recuperacao judicial ou extrajudicial
expedida pelo distribuidor(es) do domicilio (filial) ou sede (matriz) do licitante,
com data nao superior a 90 (noventa) dias da data limite para recebimento das
propostas, se outro prazo nao constar do documento.

09.14.01.01. No caso de empresa em recuperacdo judicial ou extrajudicial sera
aceita certiddao positiva, desde que acompanhada do Plano de Recuperacao,
devidamente homologado pelo juizo, em vigéncia, e que demonstre a capacidade
de atendimento das exigéncias para a comprovacdo econdmico-financeira
previstas no edital.

09.14.02. No caso de sociedade civil, a proponente devera apresentar certidao
dos processos civeis em andamento, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica, em data ndo superior a 90 (noventa) dias da data da abertura do
certame, se outro prazo nao constar do documento.

X. DOS RECURSOS

10.01. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a
habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulacdo ou revogacao da licitacao,
observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

10.02. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagao
ou de lavratura da ata.
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10.03. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou
o ato de habilitagao ou inabilitagao do licitante:

10.03.01. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob
pena de preclusao;

10.03.02. o prazo para a manifestacao da intencdo de recorrer ndo sera inferior
a 30 (trinta) minutos.

10.03.03. o prazo para apresentacdao das razdes recursais sera iniciado na data
de intimagao ou de lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitacao;

10.03.04. na hipétese de adocdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17
da Lei n° 14.133, de 2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera
iniciado na data de intimacdo da ata de julgamento.

10.04. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

10.05. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido
a decisao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés)
dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade
superior, a qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10 (dez) dias Uteis,
contado do recebimento dos autos.

10.06. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

10.07. O prazo para apresentacao de contrarrazdes ao recurso pelos demais
licitantes sera de 3 (trés) dias Uteis, contados da data da intimacdao pessoal ou
da divulgacao da interposicao do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

10.08. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou
da decisao recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

10.09. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

10.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos
interessados.

XI. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
11.01. A sessdo publica podera ser reaberta:

11.01.01. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos
anteriores a realizacao da sessao publica precedente ou em que seja anulada a
propria sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os
que dele dependam.
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11.01.02. Quando houver erro na aceitagao do prego melhor classificado ou
guando o licitante declarado vencedor nao assinar a ata de registro de preco, nao
retirar o instrumento equivalente ou nao comprovar a regularizagao fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da Lei Complementar n® 123/2006 e suas
alteracdes posteriores, serao adotados os procedimentos imediatamente
posteriores ao encerramento da etapa de lances.

11.02. Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para
acompanhar a sessao reaberta.

11.02.01. A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail
ou por publicacdao no Diario Oficial do Municipio, de acordo com a fase do
procedimento licitatdrio.

11.02.01.01. A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

XII. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

12.01. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente adjudicard e homologard o procedimento licitatorio.

12.02. Em decorréncia da licitacdo que serd processada pelo Pregoeiro e, apds
sua adjudicacao e homologacdo, sera lavrada a Ata de Registro de Precos, nos
termos deste Edital.

XIII. DO REGISTRO DE PRECOS

13.01. O licitante classificado em primeiro lugar terd o prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, a contar da data do recebimento da convocacdo, para assinar a Ata de
Registro de Precos.

13.01.01. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual
periodo, desde que ocorra motivo justificado aceito pela Fundacao.

13.02. A existéncia de precos registrados ndao obriga a Fundacdo firmar as
contratagdes que deles poderao advir, ficando-lhe facultada a utilizagao de outros
meios, respeitada a legislacdo relativa as licitagdes, sendo assegurada ao
beneficidrio do registro a preferéncia de contratacao em igualdade de condigdes.

13.03. A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia de 1 (um) ano,
prorrogavel por igual periodo, podera ser utilizada por qualquer érgao ou entidade
da Administracdo Publica Federal, Estadual ou Municipal que ndo tenha
participado do certame licitatdério, mediante prévia consulta ao érgao gerenciador,
desde que devidamente comprovada a vantagem.

13.03.01. Quando da necessidade de contratacdo, o 6rgao interessado, por
intermédio do gestor do contrato por ele indicado, solicitard a autorizacdo de
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adesdo a ATA de REGISTRO DE PRECOS, bem como consultara o fornecedor sobre
a disponibilidade e interesse no atendimento.

13.03.02. Com as informacdes do Orgdo Gerenciador o gestor convocard o
fornecedor indicado, celebrando o contrato ou instrumento equivalente.

13.04. Se, por ocasido da contratacdao, os documentos comprobatdrios de
regularidade da adjudicataria perante a Receita Federal - Previdenciaria e
Procuradoria Geral da Fazenda Nacional, o Fundo de Garantia por Tempo de
Servicos (FGTS) e a Fazenda Nacional, estiverem com o0s prazos de validade
vencidos, a entidade Adjudicante verificara a situacdo por meio habil de
informacgodes, certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os
documentos passiveis de obtencdao por tais meios, salvo impossibilidade
devidamente justificada.

13.04.01. Se nao for possivel atualiza-las por meio habil de informacdes, a
Adjudicatéria sera notificada para, no prazo de 3 (trés) dias Uteis, comprovar a
sua situacao de regularidade, mediante a apresentagao das certidoes respectivas,
com prazos de validade em vigéncia, sob pena de a aquisicao nao se realizar;

13.04.02. Quando a Adjudicataria, convocada dentro do prazo de validade de sua
proposta, ndo apresentar a situacdo regular, ou se recusar a assinar a Ata de
Registro de Precgos, serao convocadas as licitantes remanescentes, na ordem de
classificacao, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condicdes propostas pelo
primeiro classificado.

13.05. O prego registrado e os respectivos fornecedores serao divulgados no
Diario Oficial do Municipio e ficardo disponibilizados durante a vigéncia da Ata de
Registro de Precos, podendo ser revistos, na forma do Anexo III.

13.06. A liberacao do fornecedor e o cancelamento do registro de pregos
observarao o disposto no Anexo III.

XIV. RECURSO FINANCEIRO E VALOR ESTIMADO

14.01 Os recursos financeiros para fazer face as despesas decorrentes do Hospital
Santa Lydia com os futuros fornecimentos dos produtos correrdao a conta de
recursos atendidos por verbas préprias e Convénios n°® 121/2021.

14.02. O valor estimado ou preco de referéncia para a contratacdo esta indicado
no preambulo este Edital e no Anexo I - Termo de Referéncia e Descrigdo do
Objeto, levando em conta um valor total anual estimado, em conformidade com
estimativa/justificativa de precos constante do processo administrativo, do qual
se originou o presente certame.

14.03. O preco maximo, definido no preambulo, é o limite admitido para fins de
registros e consequente contratagdo/aquisicao.

XV. DAS SANCOES
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15.01. Ficard impedida de licitar e contratar com a Administracao Publica, pelo
prazo de até 3 (trés) anos, ou enquanto perdurarem os motivos determinantes
da punicao, a pessoa que praticar quaisquer atos previstos nos incisos 1I, III, 1V,
V, VI e VII do caput do art. 155 da Lei n.© 14.133/2021.

15.02. Eventual multa administrativa aplicada ao licitante faltoso ndo podera ser
inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento)
do valor do contrato licitado ou celebrado com contratacdo direta e sera aplicada
ao responsavel por qualquer das infracdes administrativas previstas no art. 155
da Lei 14.133/2021.

15.03. Sera considerada infracdo contratual grave, sujeita as sancdes descritas
na respectiva Ata de Registro de Precos, a nao indicacao de enderego de e-mail
ou numero de telefone vinculado ao aplicativo whatsapp ou outro semelhante
para recebimento de comunicagoes e notificagdes expedidas pela contratante,
bem como a nao confirmacdo do seu recebimento.

15.04. As penalidades serao aplicadas mediante procedimento administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa, nos termos da lei.

15.05. Para fins de aplicagao da sang¢dao administrativa constante do presente
Edital, o lance é considerado proposta.

15.06. As penalidades por ocasiao da execugao do objeto, observarao o disposto
na Ata de Registro de Precos, no contrato e na Lei.

XVI. FORMALIZAGAO DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES

16.01. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio
deverdao ser enviados até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para
abertura da sessao publica, exclusivamente pelo e-mail:
fhsl.compras@hospitalsantalydia.com.br.

16.02. Os pedidos de esclarecimentos serao respondidos até 02 (dois) dias Uteis
contados da data de recebimento do pedido.

16.03. A impugnacao deste Edital podera ser realizada por qualquer interessado
pelo e-mail fhsl.compras@hospitalsantalydia.com.br, devendo protocolar o
pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data fixada para a abertura da sessao
publica.

16.04. Os pedidos de impugnagdes serao respondidos em até 02 (dois) dias Uteis
contados da data de seu recebimento.

16.05. A apresentacdo de impugnacdo realizada apds o prazo estipulado ndo a
caracterizara como tal, recebendo tratamento como mera informacao.
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16.06. Quando o acolhimento da impugnagao implicar alteragao do Edital capaz
de afetar a formulacdo das propostas, sera designada nova data para a realizacdo
do certame.

16.07. As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem os prazos
previstos no certame.

16.08. As respostas aos pedidos de esclarecimentos e impugnagdes serao
divulgadas pelo Portal de Compras do Governo Federal
www.comprasgovernamentais.gov.br e no sitio eletronico da Fundacgao
www.hospitalsantalydia.com.br.

XVII. DAS DISPOSICGES FINAIS
17.01. Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

17.02. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que nao haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro.

17.03. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-
se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento, e considerar-se-do os dias
consecutivos, exceto quando for explicitamente disposto em contrario. S6 se
iniciam e vencem os prazos em dias de expediente no Municipio de Ribeirdao Preto.

17.04. A homologacdao do resultado desta licitacdo nao implicara direito a
contratacdo.

17.05. As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em
favor da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia, a finalidade
e a seguranca da contratacao.

17.06. Em caso de divergéncia entre disposicdoes deste Edital e de seus anexos
ou demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

17.07. O resultado deste Pregao e os demais atos pertinentes a esta licitacao,
sujeitos a publicacdo, serao divulgados no Diario Oficial do Municipio.

17.08. E facultado ao Pregoeiro ou Autoridade Superior, em qualquer fase da
licitacdo, a promocdao de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrugao do processo.

17.09. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.
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17.10. Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentacao de
suas propostas e a Administracdo ndao sera, em nenhum caso, responsavel por
esses custos, independentemente da condugao ou do resultado do processo
licitatorio.

17.11. Fica assegurado a Fundacdo o direito de no interesse da Administragao,
revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente licitagao, ou anula-
la por ilegalidade dando ciéncia aos participantes, na forma da legislacao vigente.

17.12. Aplicam-se aos casos omissos, o disposto na Lei n°® 14.133/2021 e suas
alteracdes posteriores, Decreto n° 10.024 de 20/09/2019, Lei Complementar n©
123 de 14/12/2006 e suas alteragdes posteriores e o Regulamento Préprio de
Contratacdes (RPC-FHSL).

17.13. A participacao na presente licitagao implica em concordancia tacita, por
parte do licitante, com todos os termos e condigdes deste Edital e seus Anexos.

17.14. Toda e qualquer alteracdo deste Edital observarda a mesma forma de
publicidade do original.

17.15. Fica eleito o Foro da Comarca de Ribeirdao Preto/SP, com renuncia de
gualquer outro, para dirimir quaisquer questdes pertinentes ao presente Pregao.

17.16. Fazem parte integrante deste instrumento convocatoério:

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA E DESCRICAO DO OBJETO;
ANEXO IT - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL;

ANEXO IIT - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECQOS;
ANEXO IV - ORDEM DE COMPRA; e

ANEXO V - AVISO DE LICITAGAO.

Ribeirdo Preto/SP, 19 de fevereiro de 2026.

Céassia Amaro Batista de Santana
Diretora Administrativa
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ANEXO I
TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. Registro de Precos para aquisicdo de alimentos pereciveis (carnes bovina,
suina, aves, peixes e embutidos) a serem utilizados pela Fundacao Hospital Santa
Lydia - FHSL, pelo prazo de 12 (doze) meses, conforme especificacdes constantes,
conforme descrigao e especificacao contida neste Termo, podendo ser prorrogada

por igual periodo com renovacgao total do quantitativo.

2. JUTIFICATIVA

2.1. O registro de precos de alimentos pereciveis (carnes: bovina, aves, peixes e
embutidos) se faz necessario para a alimentacdo dos pacientes internados e dos
colaboradores na Fundacao Hospital Santa Lydia, visando suprir a necessidade
alimenticia e garantir a seguranca alimentar e nutricional dos pacientes e
colaboradores.

2.2. A quantidade estimada é para o periodo de 12 (doze) meses.

3. DO FORNECIMENTO, DOS PRAZOS, DAS CONDIGCOES E DO LOCAL DE
ENTREGA DO OBJETO

3.1 O fornecedor se obriga a entregar os produtos, objetos do presente certame, pelo
periodo de 12 (doze) meses, mediante requisicao formal da entidade da Fundagao.

3.1.1. O fornecedor ficara obrigado a atender as ordens de compras ou servigos
efetuadas dentro do prazo de validade do Registro de Precos, mesmo se as entregas
dos bens ocorrerem em data posterior a do seu vencimento.

3.2 Os produtos a serem adquiridos deverao ser entregues em embalagens plasticas,
com rotulo contendo peso e validade, contados a partir da data de entrega
obedecendo rigorosamente as caracteristicas minimas referente a cada item,
conforme planilha anexa.

3.2.1. Os alimentos deverdo ser entregues duas vezes por semana de terca-feira
e sexta-feira, das 7 horas as 10 horas da manha no Setor de Nutricdo e Dietética
da Fundacgdo Hospital Santa Lydia, localizado na Rua Tamandaré N° 434, CEP. 14085-
070, Campos Eliseos, Ribeirdo Preto/SP. O horario pode sofrer mudangas conforme
critério da Fundagdo.

3.1.2. Todo e qualquer 6nus decorrente da entrega do objeto licitado, inclusive frete,
sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA. A movimentacdo dos alimentos até
as dependéncias do Departamento de Nutricdo e Dietética da FHSL é de inteira
responsabilidade da CONTRATADA ou da transportadora, nao sendo a FHSL
responsavel pelo fornecimento de mao de obra para viabilizar o transporte.
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3.3. Correrao por conta da contratada todas as despesas de embalagem, seguros,
transporte, montagem, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, decorrentes
da entrega e da propria aquisicdo dos mobiliarios.

3.4. Cada aquisicao de bens registrados sera efetuada através da Ordem de Compra,
emitida pela Fundacao;

3.5. Todas as despesas relativas a execucao do fornecimento e respectivas
adaptacoes correrao por conta exclusiva do fornecedor.

3.6. Fica obrigado o fornecedor a substituir, as suas expensas, no todo ou em parte,
os bens entregues em que se verificarem defeitos ou inconformidades com os termos
deste Edital e seus Anexos.

3.7. O transporte devera ser realizado em automdvel bau térmico (carroceria tipo
bal), com temperatura de acordo com a legislagao vigente (artigo 24, CVS-5/2013),
de forma que os produtos cheguem na temperatura correta (tabela abaixo) e que
fiquem protegidos de chuvas, pd, fagulhas e etc.

-12 °C (doze graus Celsius negativos) ou temperatura

Congelados menor, ou conforme recomendacédo do fabricante
Bescados de 2 a 3 °C (dois a trés graus Celsius) ou conforme
recomendacao do estabelecimento produtor
= -
Refrigerados Gaimies de 4 a 7 °C (quatro a sete graus Celsius) ou conforme

recomendacéo do frigorifico produtor
Demais de 4 a 10 °C (quatro a dez graus Celsius) ou conforme
produtos recomendagao do fabricante

3.8. Nao serao recebidos alimentos com qualidade diversa da apresentada na
proposta e/ou que nao conste na ATA do fornecedor. Caso falte algum produto, o
fornecedor devera avisar imediatamente ao recebimento da Solicitacdo de Compras,
antes da data de entrega, para que seja realizada a alteracao do cardapio;

3.9. Caso seja verificada no alimento a qualidade inferior a combinada, conforme
especificagbes contidas no edital da licitagdo, ou temperatura inadequada, este
produto sera devolvido e a CONTRATADA devera realizar a troca no mesmo dia. Esse
processo de verificacgdo de compatibilidade serd também aplicado ao alimento
encaminhado pela licitante em substituicdo, e somente apds o cumprimento dessa
etapa, serd o objeto da licitacdo definitivamente recebido e aceito;

3.10. O fornecedor compromete-se a substituir ou repor o produto quando:

a) Houver na entrega embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas que
exponham o produto a contaminagao e/ou deterioragao;

b) O produto ndo atender as legislacdes sanitarias em vigor, bem como outros
referentes ao produto em questao;

c) Houver na entrega produtos deteriorados ou imprdprios para o consumo;

d) O produto ndo estiver de acordo com as caracteristicas gerais, organolépticas e
microbioldgicas solicitadas neste Termo de Referéncia e no Edital;

e) O produto ndo apresentar condicdes adequadas quanto ao sabor, odor, cor e
aspecto dentro do prazo de validade.

f) O produto apresentar temperatura superior ao estabelecido nas Especificagdes no
ato da entrega.

3.11. Com o objetivo de garantir a seguranca higiénico sanitaria dos géneros
alimenticios, fica instituida a obrigatoriedade de apresentacdo do alvara sanitario
emitido pela ANVISA, do estabelecimento que comercializa o0s insumos
(CONTRATADA), bem como, boletim sanitario dos abatedouros emitido pela RIISPOA
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(Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal),
conforme Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020.

4. DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

4.1 O objeto da presente licitacdo sera recebido no local e endereco indicado
relacionado abaixo, acompanhado da respectiva nota fiscal/fatura:

4.1.1. Local: Setor Nutricdo e Dietética Fundacao Hospital Santa Lydia | Responsavel:
Debora da Costa Silva | Endereco: Rua Tamandaré, 434, Campos Eliseos, Ribeirdao
Preto/SP.

4.2. Por ocasido da entrega, a Contratada devera colher no comprovante respectivo
a data, o nome, a funcdo, a assinatura e o numero do CPF/MF do empregado
responsavel pelo recebimento;

4.3 Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante podera:

4.3.1. Se disser respeito a especificacdo, rejeita-lo no todo ou em parte,
determinando sua substituicdo ou rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das
penalidades cabiveis;

4.3.1.2 Na hipétese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade
com a indicagdao do Setor requisitante, imediatamente a notificagdo por escrito,
mantido o preco inicialmente contratado;

4.3.2. Se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar sua
complementacdo ou rescindir a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;
4.3.2.1 Na hipétese de complementacdo, a Contratada deverd fazé-la em
conformidade com a indicacao do Contratante, imediatamente a notificacdao por
escrito, mantido o precgo inicialmente contratado.

4.4. O recebimento do objeto dar-se-a definitivamente, uma vez verificado o
atendimento integral da quantidade, das especificacdes, pelo responsavel;

4.4.1 O recebimento definitivo ndo excluird a responsabilidade da CONTRATADA pela
perfeita qualidade do alimento fornecido, cabendo-lhe sanar quaisquer
irregularidades detectadas no produto, tais como, temperatura inadequada e
qualidade inferior.

5. DA FORMA DE PAGAMENTO

5.1. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds a entrega dos produtos
devidamente atestado pelo Setor de Nutricdo e Dietética da entidade, no seguinte
endereco: Rua Tamandaré, 434, Campos Eliseos, Ribeirao Preto/SP.

5.1.1. O pagamento ficard condicionado a entrega dos bens nos respectivos
enderegos e ao aceite da Fundagdo, apds a realizagao das analises, conferéncias e
testes do produto entregues conforme as especificagoes deste Edital.

5.2. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecdes serao devolvidas ao
emissor e seu vencimento serd contado da data do seu retorno devidamente
regularizada;

5.3. O pagamento sera feito por ordem bancaria ou por outra forma consensualmente
estabelecida e admitida, e excepcionalmente na Tesouraria da Fundacao.

5.4. Em caso de atraso do pagamento imputavel exclusivamente a Fundagdo, sera
devida a correcdao monetaria dos valores a partir do primeiro dia posterior ao termo
final do prazo para pagamento, conforme indice aplicavel a SELIC, no periodo.
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6. QUANTIDADE, UNIDADE DE FORNECIMENTO E MEDIDA, DESCRICAO E
ESPECIFICACAO COM VALORES DE REFERENCIA:

A) Participagdo exclusiva ME/EPP (itens 01 a 08):

Item Descrigio | Especificagdo Quantidade Unidade de CAT UX;l:;o Valor Total
¢ P ¢ Anual Fornecimento MAT Estimado Estimado

BACON DEFUMADO: Bacon proveniente de carne
suina, defumado, fatiado, acondicionada em embalagem
de 500g (quinhentos gramas) e/ou 1 Kg (um quilo), deve
ser isenta de manchas roxas, de bolores, fungos, deve
preservar as caracteristicas sensoriais proprias do
produto, os critérios de qualidade do produto devem estar
de acordo com o que preconizado pela Instru¢do
Normativa SDA N°21 de 31 de Julho de 2000,devendo
ser entregue na sua embalagem original contendo todas
as informagdes preconizadas pela Instru¢do Normativa
n°22/2005-MAPA, .Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do produto, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspecdo
1 Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura de 200 kg 447664 | RS 29,97 RS 5.994,00
estocagem e tabela nutricional. A embalagem primaria
deve ser proveniente de material atoxico, lacrado a
vacuo, de polietileno, resistente ao transporte ¢ ao
armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
produto deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo
Federal (SIF) e apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
deve estar refrigerado com temperatura entre 4 a 7 °C
(quatro a sete graus Celsius) ou conforme recomendagdo
do fabricante, deve ser transportado em caminhdo
fechado, com cédmara fria e em condi¢des higiénico-
sanitaria adequadas, o transporte devera atender as
normas preconizadas pela CVS 5/2013.

LINGUICA CALABRESA: linguica tipo calabresa
proveniente de carne suina, defumada, produto carneo
ultra processado, obtido de carnes suina selecionada,
toucinho e condimentos, embutido em
envoltdrio natural ou artificial, e submetido ao processo
tecnologico adequado, o produto carneo devera ser
preparada com carnes ndo mista, deve ser suina em
perfeito estado de conversagdo, os critérios de qualidade
devem estar de acordo com a Instrugdo Normativa SDA
n°04, de 31 de margo de 2000, deverd preservar suas
caracteristicas sensoriais inerentes ao produto. Deve ser
acondicionado em embalagens de 2,5 Kg (dois quilos e
meio) e/ou 05 Kg (cinco quilos), cada pacote deve conter
no rétulo: nome do corte, marca do produto, nome,
enderego e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data
de validade, peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo
de Inspecdo Federal), nome e enderego do abatedouro,
2 temperatura de estocagem e tabela nutricional. A 840 kg 447702 | R$ 23,99 R$ 20.151,60
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pela produgdo e/ou comercializagdo do
produto carneo devera apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar refrigerado com temperatura de 4 a 10° C
(quatro a dez graus Celsius) ou conforme recomendagao
do fabricante ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secundéria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenga de
insetos e sem odor alterado, ndo serdo aceito o produto
que apresentar superficie imida, pegajosa, mofo,
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exsudato ou partes flacidas ou consisténcia anormal, com
indicios de fermentagdo putrida ou com coloragdo
estranha ao produto.

LOMBO SUINO PECA: Lombo suino, corte obtido da
regido dorsal do animal, em pega inteira, isento de 0ssos,
cartilagens e excesso de gordura, devendo preservar as
caracteristicas organolépticas proprias do corte, com
colorag@o rosada a rosado-avermelhada, textura firme,
odor caracteristico e agradavel, isento de aditivos ou
substancias improprias ao consumo, sem manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, sem aspecto
pegajoso ou sinais de deterioragdo. Cada peca deve pesar,
em média, de 1,5 a 3 kg (um quilo e meio a trés quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
desossa, corte e fracionamento deverdo  ser
inspecionados pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e
possuir  alvard  sanitdrio  vigente,  conforme
regulamentagdo da ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia  Sanitaria). O produto devera ser
acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxica, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
3 durante o transporte e armazenamento, garantindo a 2.200 KG 447518 | RS 25,61 RS 56.342,00
integridade do produto durante todo o periodo de
estocagem. Cada embalagem devera conter rotulo com as
seguintes informagdes obrigatorias: nome do corte,
espécie animal (suina), marca do produto, nome,
enderego ¢ CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data
de validade, peso liquido, nimero do lote, selo do
Servigo de Inspe¢do Federal (SIF), nome e endereco do
abatedouro, temperatura de conservacdo e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n° 22/2005 do MAPA. No momento
da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura entre -12°C e -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, sendo transportado em
caminhdo fechado, com camara frigorifica, em
adequadas condi¢des higiénico-sanitarias, atendendo as
normas estabelecidas pela CVS 5/2013. A embalagem
secundaria (caixa de papeldo) devera estar integra, seca,
limpa, sem vestigios de sangue, sem presenga de insetos
e sem odores estranhos.

PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO:
Produto de primeira qualidade, proveniente de carne
suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos
permitidos pela legislacdo vigente — SEM ADICAO DE
GLUTEN; sem capa de gordura; baixo teor de sodio;
deve apresentar as caracteristicas sensoriais inerentes ao
produto, com aspecto, cheiro, cor e sabor proprios; isento
de cartilagem, ossos, pele, larvas e sujidades coloragdo
esverdeada, fungos, bolores, manchas arroxeadas,
aditivos ou substancias que sejam improprias ao produto,
todos os critérios de qualidade preconizados terdo que
estar de acordo com a Instrugdo Normativa N°20/2000-
MAPA e a Instrugdo Normativa SDA n°® 37 de 13 de
outubro de 2011 que dispde sobre o Regulamento
4 Técnico de Identidade de qualidade de PRESUNTO.. O 530 Kg 447769 | R$ 31,97 RS 16.944,10
estabelecimento deve apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA. O produto tem que estar
acondicionado e entregue em embalagem plastica
transparente, de baixa densidade, embalado a vacuo com
rotulo impresso contendo todas as informagdes
preconizadas pela Instrugdo Normativa n°22/2005-
MAPA. Deve ser entregue fatiado ou ralado em
embalagem de 1kg embalado, cada pacote deve conter no
rotulo:  nome do corte, marca do produto, nome,
endereco e CNPJ do fabricante, data de fabricagao, data
de validade, peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo
de Inspegdo Federal), temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Pode ser entregue refrigerado com
temperatura entre 4 a 7 °C (quatro a sete graus Celsius)
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ou conforme recomendagdo do fabricante. Deve ser
transportado  em  condigdes  higiénico-sanitaria
adequadas, o transporte devera atender as normas
preconizadas pela CVS 5/2013.

QUEIJO MUSSARELA: queijo mussarela fatiado e/ou
ralado, transportado e conservado em temperatura abaixo
de 8°C, coloragdo branco amarelado, consisténcia
semidura e elastica, odor caracteristico ao produto.
Ingredientes obrigatorios: leite e /ou leite reconstituido,
coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas,
cloreto de sodio. O produto nio devera conter impurezas
ou substancias estranhas de qualquer natureza. Todos os
critérios de qualidade do produto devem estar em
conformidade com a Portaria n° 364/97-MAPA, RDC
12/21, RDC 259/02, RDC 360/03 ¢ RDC 14/14. O
estabelecimento responséavel pela produgdo do produto
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA. O produto devera ser entregue acondicionado
em embalagens de 01 KG (um quilo) ou 02 KG (dois
quilos), em polietileno de baixa densidade, atoxico,
lacrado, a wvacuo, resistente ao transporte e
armazenamento, com rotulo impresso proprio para
produtos congelados, com nome e marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspegdo Federal), nome e enderego
do fabricante, temperatura de estocagem e tabela
nutricional de forma clara. No momento da entrega o
produto devera estar congelado a temperatura de -12°C a
-18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, ou pode ser entregue
refrigerado em temperatura entre 4 a 8°C,deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cédmara fria e
em condigoes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
SALSICHA: salsicha tipo hot dog, tendo como matéria-
prima de carne mecanicamente processada de aves e/ou
suino, a constituicdo desse produto deve estar conforme
Decreto n° 9.013 de 29 de Margo de 2017 no artigo 300:
“ salsicha ¢ o produto carneo obtido da emulsdo de carne
de uma ou mais espécies de animais, com adigdo ou ndo
de gordura, de pele, de miudos e de partes animais
comestiveis, com adigdo de ingredientes e de
condimentos especificos, embutido em envoltdrio
natural ou artificial de calibre proprio, e submetido a
processo térmico caracteristico”, deverdo ter o peso
unitario de 40gr a 50gr, acondicionadas em embalagens
a vacuo, transparente, atoxica, resistentes ao transporte e
armazenamento, contendo peso liquido de 05 kg (cinco
quilos) por embalagem, os critérios de qualidade devem
estar de acordo com a Instru¢do Normativa SDA n°04, de
31 de margo de 2000, devera preservar suas
caracteristicas sensoriais inerentes ao produto. E cada
6 pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do 400 kg 447720 | R$ 11,70 RS 4.680,00
produto, nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n°® do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspegdo Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. A embalagem primaria deve ser proveniente
de material atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno,
resistente ao transporte e ao armazenamento. O
estabelecimento responsavel pela producdo e/ou
comercializagdo do produto carmeo devera apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cédmara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
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papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado, ndo serdo
aceito o produto que apresentar superficie Gmida,
pegajosa, exsudato ou partes flacidas ou consisténcia
anormal, com indicios de fermentagdo putrida ou com
coloragdo estranha ao produto.

SOBRECOXA DE FRANGO COM OSSO: Corte da
sobrecoxa de frango, congelado, com pele, com osso,
cada unidade com peso médio de 250g, isenta de penas,
visceras, aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, a carne deve
estar bem aderida ao o0sso, bem como a pele deve estar
bem fixada a carne, cada pacote deve apresentar 4
unidades de sobrecoxa e deve pesar cerca de 1kg no total,
devendo ser entregue na sua embalagem original
contendo todas as informagdes preconizadas pela
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricacdo, data de validade, peso liquido, n°® do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspe¢do Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem ¢ tabela
nutricional. A embalagem primaria deve ser proveniente
de material atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno,
resistente ao transporte e ao armazenamento. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cdmara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013.A embalagem secundaria (caixa de papeldo)
deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem
presenca de insetos e sem odor alterado.

4.300 kg 447635 | R$ 13,41 R$ 57.663,00

b) Ampla concorréncia até 90% (itens 08 a 19):

Item Deserigio | Especificagio Quantidade Unidade de CAT U?l?tlgrrio Valor Total
¢ P ¢ Anual Fornecimento MAT Estmado Estimado

CARNE BOVINA TIPO COSTELA: Corte de costela
bovina, desossada, cortada em cubos, com no maximo
10% de gordura, isenta de cartilagem e ossos. Deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
8 transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao 2952 kg 448300 | R$ 27,20 RS 80.294,40
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
05 kg (cinco quilos), embalagem deve ser resistente a
danos durante o transporte e que garanta a integridade do
produto durante todo o periodo de armazenamento. Cada
pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do
produto, nome, endereco ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspegdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
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entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cdmara fria e
em condigoes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM ISCAS: Carne bovina congelada,
tipo coxao mole, cortada em iscas pequenas de tamanho
uniforme, sem gordura aparente, isenta de cartilagem e
ossos, deve preservar caracteristicas organolépticas
proprias do corte da carne, com aspecto vermelho-
purpura, odor proprio, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, sem manchas esverdeadas, sem
aspecto pegajoso. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte ¢ fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecao Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitdrio regulamentado pela
ANVISA. O corte de carne devera ser apresentado em
embalagem de polietileno transparente de baixa
densidade, atoxico, resistente ao congelamento, com
selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes ou
vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e /ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento ¢ que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rotulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005- MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhdo fechado, com camara
fria ¢ em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM BIFE: Carne bovina congelada,
tipo coxdo mole, cortada em bifes de tamanho uniforme,
sem gordura aparente, isenta de cartilagem e ossos, deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-purpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativan®22/2005-MAPA. No momento da
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entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cdmara fria e
em condigoes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM CUBOS: Came bovina
congelada, tipo coxdo mole, cortada em cubos de
tamanho uniforme, sem gordura aparente, isenta de
cartilagem e ossos, deve preservar caracteristicas
organolépticas proprias do corte da carne, com aspecto
vermelho-purpura, odor proprio, isenta de aditivos ou
substancias improprias ao produto, sem manchas
esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servico de
Inspe¢do Federal (SIF) e apresentar alvard sanitrio
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). O corte de carne devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxico, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
11 durante o transporte ou armazenamento € que garanta a 2700 kg 447435 | R$ 41,02 RS$ 110.754,00
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspecao
Federal), nome e endereco do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condi¢des higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor.

FILE DE FRANGO EM TIRAS: Fil¢ de peito de
frango cortado em tiras, com tamanho uniforme, sem
0ss0s, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adigdo de 4gua, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
12 polietileno transparente de baixa densidade, atdxico, 3975 kg 447617 | R$ 31,72 RS 126.087,00
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricag@o, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
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Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE FRANGO EM CUBOS: Filé de peito de
frango cortado em cubos, com tamanho uniforme, sem
0sso0s, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adigdo de agua, isenta de aditivos ou substincias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte ¢ fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servi¢o de Inspecdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atdxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
13 armazenamento e que garanta a integridade do produto 3060 kg 447616 | RS 27,02 RS 82.681,20
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricacao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspe¢do Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com cdmara fria e
em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE FRANGO DESFIADO: Fil¢ de peito de
frango desfiado, sem ossos, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagem, sem adigdo de agua, isenta de
aditivos ou substincias improprias ao produto, deve
preservar as caracteristicas organolépticas proprias do
corte, deve possuir coloragdo esbranquicada, isenta de
pigmentos esverdeados, isenta de consisténcia pegajosa.
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspeg¢do Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricag@o, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspegdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informag¢des impressas na

FUNDACAO HOSPITAL SANTA LYDIA
Rua Tamandaré, 434 — CEP 14.085-070 - Campos Eliseos

Ribeirdo Preto / S.P. — Tel.(16) 3605 4848
CNPJ-MF n2 13.370.183/0001-89 Inscr. Municipal n® 149977/01

14 3975 KG 447601 | RS 23,40 R$ 93.015,00




32

Sa|1ta|ydia EDITAL

FUNDAGT

embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a 18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condi¢coes higiénico sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE TILAPIA CONGELADO: Filé de peixe tipo
TILAPIA, limpo, isento de escamas, peles, 0ssos,
vestigios de visceras, cartilagens, isento de parasitas,
isento de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem adigdo de agua, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas proprias da espécie do peixe, deve possuir
a carne branca, sem manchas. Os critérios de qualidade
do pescado devem seguir a Instru¢do Normativa n°
21/2017-MAPA. O estabelecimento responsavel pela
comercializa¢do do pescado deve apresentar documento
comprobatorio de inspe¢do pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria).Cada pacote deve estar lacrado,
deve conter 01 Kg (um quilo), 2 Kg (dois quilos) e/ou
05 Kg (cinco quilos) e deve constar no rotulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal), nome e endereco do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013, ndo sera aceito o recebimento do peixe a
granel e/ou em embalagem primaria aberta. A
embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

LAGARTO EM PECA: Carne bovina, corte do lagarto
em peca, isenta de ossos, cartilagem, deve preservar
caracteristicas organolépticas proprias do corte da carne,
com aspecto vermelho-pirpura, odor proprio, isenta de
aditivos ou substancias improprias ao produto, sem
manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso, cada pega
deve pesar em média de 4 a 9 kg (quatro a nove quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNP]J do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
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negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com cdmara
fria e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.
PATINHO MOIDO: Came bovina, corte do patinho,
moido, isenta de aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos, cartilagem, 0ssos, sebo, nitrito, nitrato, amonia
ou de qualquer outro tipo de aditivo ou substincia
impropria ao produto, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas inerente ao tipo de corte de carne, deve
possuir coloragdo vermelho-ptrpura, todos os critérios
de qualidade do produto devem ser conforme
preconizado pela Instrugdo Normativa N°83/2003-
MAPA. A came tem que estar acondicionada em
embalagem de 01 Kg (um quilo), 02 KG (dois quilos)
e/ou 05 kg (cinco quilos) e cada pacote deve conter no
rétulo: nome do corte, marca do produto, nome, endereco
e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de
validade, peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de
Inspe¢do Federal), nome e endereco do abatedouro,
temperatura de estocagem e tabela nutricional. A
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servico de
Inspe¢do Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar congelado a temperatura de -12°C a -18°C
(doze graus Celsius negativos a dezoito graus Celsius
negativos) ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

PERNIL EM CUBOS SEM OSSO: Pernil suino
cortado em cubos, sem 0sso, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagens e com retirada do excesso de
gordura, sem adicdo de agua, isento de aditivos ou
substancias improprias ao produto. Deve preservar as
caracteristicas  organolépticas proprias do corte,
apresentando coloragdo rosada a rosado-avermelhada,
textura firme, odor caracteristico, isento de manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, e sem
apresentar consisténcia pegajosa ou sinais de
deterioragdo. O estabelecimento responsavel pelo abate
do animal, desossa, corte e fracionamento dos cortes
deverdo ser inspecionados pelo Servico de Inspegdo
Federal (SIF) e possuir alvard sanitario vigente,
conforme regulamentacdo da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O produto devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxica, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos. Cada pacote devera pesar 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), sendo resistente a
danos durante o transporte ou armazenamento e
garantindo a integridade do produto durante todo o
periodo de estocagem. Cada pacote devera conter rotulo
com as seguintes informagdes: nome do corte, marca do
produto, nome, endereco ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, nimero do
lote, selo do Servigo de Inspegao Federal (SIF), nome e
endere¢o do abatedouro, temperatura de estocagem e
tabela nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n° 22/2005 — MAPA. No momento
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da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, devendo ser transportado
em caminhdo fechado, com camara fria, em adequadas
condi¢des higiénico-sanitarias, atendendo as normas
preconizadas pela CVS 5/2013. A embalagem secundaria
(caixa de papeldo) devera estar seca, limpa, sem vestigios
de sangue, sem presenca de insetos e sem odor alterado.

19

SOBRECOXA SEM OSSO: Corte de sobrecoxa de
frango desossada, com pele e congelado. Cada unidade
com peso médio de 200g, isenta de penas, visceras,
aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, cada pacote
deve apresentar uma média de 5 unidades de sobrecoxa
e deve pesar 1 kg no total, devendo ser entregue na sua
embalagem original contendo todas as informagdes
preconizadas pela Instrugdo Normativa n°22/2005-
MAPA.Cada pacote deve conter no rétulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspecdo
Federal), nome e endereco do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. A embalagem
primaria deve ser proveniente de material atoxico,
lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao transporte e
ao armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitario regulamentado pela
ANVISA (Ageéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presencga de insetos e sem odor alterado.

1600

kg

447628

RS 18,49

RS 88.752,00

¢) Cota reservada até 25% (itens 20 a 31):

Item

Descricio | Especificacio

Quantidade
Anual

Unidade de
Fornecimento

CAT
MAT

Valor
Unitario
Estimado

Valor Total
Estimado
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CARNE BOVINA TIPO COSTELA: Corte de costela
bovina, desossada, cortada em cubos, com no maximo
10% de gordura, isenta de cartilagem e ossos. Deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
05 kg (cinco quilos), embalagem deve ser resistente a
danos durante o transporte e que garanta a integridade do
produto durante todo o periodo de armazenamento. Cada
pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do
produto, nome, endere¢o ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servico de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informac¢des impressas na

648

kg

448300

RS$ 27,20

R$ 17.625,60
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embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigoes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenga de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM ISCAS: Carne bovina congelada,
tipo coxdo mole, cortada em iscas pequenas de tamanho
uniforme, sem gordura aparente, isenta de cartilagem e
ossos, deve preservar caracteristicas organolépticas
proprias do corte da carne, com aspecto vermelho-
purpura, odor proprio, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, sem manchas esverdeadas, sem
aspecto pegajoso. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitdrio regulamentado pela
ANVISA. O corte de carne devera ser apresentado em
embalagem de polietileno transparente de baixa
densidade, atoxico, resistente ao congelamento, com
selagem quente na base ¢ na boca, sem perfuragdes ou
vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e /ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento € que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rotulo:
nome do corte, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricagéo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegio
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005- MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhdo fechado, com cadmara
fria e em condi¢des higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM BIFE: Carne bovina congelada,
tipo coxao mole, cortada em bifes de tamanho uniforme,
sem gordura aparente, isenta de cartilagem e ossos, deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-purpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endere¢o e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informac¢des impressas na
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embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigoes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenga de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM CUBOS: Came bovina
congelada, tipo coxdo mole, cortada em cubos de
tamanho uniforme, sem gordura aparente, isenta de
cartilagem e ossos, deve preservar caracteristicas
organolépticas proprias do corte da carne, com aspecto
vermelho-purpura, odor préprio, isenta de aditivos ou
substancias improprias ao produto, sem manchas
esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servigo de
Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). O corte de carne devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxico, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
23 durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rotulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricacdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegio
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhdo fechado, com cadmara
fria e em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor.

FILE DE FRANGO EM TIRAS: Filé de peito de
frango cortado em tiras, com tamanho uniforme, sem
0ssos, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquicada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
24 corte de carne devera ser apresentado em embalagem de 1325 kg 447617 | R$ 31,72 RS 42.029,00
polietileno transparente de baixa densidade, atoxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rotulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endere¢o e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servico de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
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nutricional. Todas as informag¢des impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto deverd estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE FRANGO EM CUBOS: Fil¢ de peito de
frango cortado em cubos, com tamanho uniforme, sem
0ssos, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substincias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atoxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
25 armazenamento e que garanta a integridade do produto 540 kg 447616 | R$ 27,02 RS$ 14.590,80
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhao fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado

FILE DE FRANGO DESFIADO: Filé de peito de
frango desfiado, sem ossos, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagem, sem adi¢do de agua, isenta de
aditivos ou substincias improprias ao produto, deve
preservar as caracteristicas organolépticas proprias do
corte, deve possuir coloragdo esbranquigada, isenta de
pigmentos esverdeados, isenta de consisténcia pegajosa.
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rotulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servico de Inspecdo Federal), nome e enderego
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do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto deverd estar congelado a temperatura
de -12°C a 18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE TILAPIA CONGELADO: Filé de peixe tipo
TILAPIA, limpo, isento de escamas, peles, 0ssos,
vestigios de visceras, cartilagens, isento de parasitas,
isento de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem adi¢@o de agua, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas proprias da espécie do peixe, deve possuir
a carne branca, sem manchas. Os critérios de qualidade
do pescado devem seguir a Instrugdo Normativa n°
21/2017-MAPA. O estabelecimento responsavel pela
comercializagdo do pescado deve apresentar documento
comprobatorio de inspecdo pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria).Cada pacote deve estar lacrado,
deve conter 01 Kg (um quilo), 2 Kg (dois quilos) e/ou
05 Kg (cinco quilos) e deve constar no rétulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servigo de Inspe¢do
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhéo fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013, ndo sera aceito o recebimento do peixe a
granel e/ou em embalagem primaria aberta. A
embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presencga de
insetos e sem odor alterado.

LAGARTO EM PECA: Carne bovina, corte do lagarto
em pega, isenta de ossos, cartilagem, deve preservar
caracteristicas organolépticas proprias do corte da carne,
com aspecto vermelho-piirpura, odor proprio, isenta de
aditivos ou substancias improprias ao produto, sem
manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso, cada peca
deve pesar em média de 4 a 9 kg (quatro a nove quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rotulo:
nome do corte, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegao
Federal), nome e endereco do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
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momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.
PATINHO MOIDO: Carne bovina, corte do patinho,
moido, isenta de aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos, cartilagem, 0ssos, sebo, nitrito, nitrato, amonia
ou de qualquer outro tipo de aditivo ou substincia
impropria ao produto, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas inerente ao tipo de corte de carne, deve
possuir coloragdo vermelho-parpura, todos os critérios
de qualidade do produto devem ser conforme
preconizado pela Instrucdo Normativa N°83/2003-
MAPA. A carne tem que estar acondicionada em
embalagem de 01 Kg (um quilo), 02 KG (dois quilos)
e/ou 05 kg (cinco quilos) e cada pacote deve conter no
rétulo: nome do corte, marca do produto, nome, enderego
e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de
validade, peso liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servigo de
Inspegdo Federal), nome e endere¢o do abatedouro,
temperatura de estocagem e tabela nutricional. A
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servico de
Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar congelado a temperatura de -12°C a -18°C
(doze graus Celsius negativos a dezoito graus Celsius
negativos) ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria e em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presencga de
insetos e sem odor alterado.

PERNIL EM CUBOS SEM OSSO: Pernil suino
cortado em cubos, sem 0sso, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagens e com retirada do excesso de
gordura, sem adicdo de agua, isento de aditivos ou
substancias improprias ao produto. Deve preservar as
caracteristicas  organolépticas proprias do corte,
apresentando coloracdo rosada a rosado-avermelhada,
textura firme, odor caracteristico, isento de manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, e sem
apresentar consisténcia pegajosa ou sinais de
deteriora¢do. O estabelecimento responsavel pelo abate
do animal, desossa, corte e fracionamento dos cortes
deverdo ser inspecionados pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e possuir alvara sanitario vigente,
conforme regulamentacdio da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O produto devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxica, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos. Cada pacote devera pesar 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), sendo resistente a
danos durante o transporte ou armazenamento e
garantindo a integridade do produto durante todo o
periodo de estocagem. Cada pacote devera conter rotulo
com as seguintes informagdes: nome do corte, marca do
produto, nome, endere¢o ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, nimero do
lote, selo do Servigo de Inspecdo Federal (SIF), nome e
enderego do abatedouro, temperatura de estocagem e
tabela nutricional. Todas as informagdes impressas na
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embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n° 22/2005 — MAPA. No momento
da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, devendo ser transportado
em caminhdo fechado, com camara fria, em adequadas
condi¢oes higiénico-sanitarias, atendendo as normas
preconizadas pela CVS 5/2013. A embalagem secundaria
(caixa de papeldo) devera estar seca, limpa, sem vestigios
de sangue, sem presenca de insetos e sem odor alterado.
SOBRECOXA SEM OSSO: Corte de sobrecoxa de
frango desossada, com pele e congelado. Cada unidade
com peso médio de 200g, isenta de penas, visceras,
aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, cada pacote
deve apresentar uma média de 5 unidades de sobrecoxa
e deve pesar 1 kg no total, devendo ser entregue na sua
embalagem original contendo todas as informagdes
preconizadas pela Instrucdo Normativa n°22/2005-
MAPA.Cada pacote deve conter no rotulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco ¢ CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. A embalagem
primaria deve ser proveniente de material atoxico,
lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao transporte e
ao armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitdrio regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

31 1600 kg 447628 | R$ 18,49 R$ 29.584,00
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ANEXO II
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

A Fundacso (...)

Pregdo n.° (...) /20(...).

Processo: (...) /20(...).

Objeto: Registro de Precos de (...).

A empresa (....), estabelecida na Rua (...), n.° (...), na cidade de (...), inscrita
no CNPJ sob n.©° (...), propOe executar o objeto licitado, em estrito cumprimento
ao previsto no edital de licitacao supra e seus anexos, pelo preco abaixo
descriminado:

A) Participagdo exclusiva ME/EPP (itens 01 a 08):

Item .~ . = Quantidade Unidade de CAT Valor
Descricio | Especificaciio Anual Fornecimento MAT Marca Unitério Valor Total

BACON DEFUMADQO: Bacon proveniente de carne
suina, defumado, fatiado, acondicionada em embalagem
de 500g (quinhentos gramas) e/ou 1 Kg (um quilo), deve
ser isenta de manchas roxas, de bolores, fungos, deve
preservar as caracteristicas sensoriais proprias do
produto, os critérios de qualidade do produto devem estar
de acordo com o que preconizado pela Instrugdo
Normativa SDA N°21 de 31 de Julho de 2000,devendo
ser entregue na sua embalagem original contendo todas
as informagdes preconizadas pela Instrugdo Normativa
n°22/2005-MAPA, .Cada pacote deve conter no roétulo:
nome do produto, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspecdo
1 Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura de 200 kg 447664 R$ R$
estocagem e tabela nutricional. A embalagem primaria
deve ser proveniente de material atoxico, lacrado a
vacuo, de polietileno, resistente ao transporte e ao
armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
produto deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
deve estar refrigerado com temperatura entre 4 a 7 °C
(quatro a sete graus Celsius) ou conforme recomendagio
do fabricante, deve ser transportado em caminhdo
fechado, com cémara fria e em condigdes higiénico-
sanitaria adequadas, o transporte devera atender as
normas preconizadas pela CVS 5/2013.

LINGUICA CALABRESA: linguica tipo calabresa
proveniente de carne suina, defumada, produto carneo
ultra processado, obtido de carnes suina selecionada,
toucinho e condimentos, embutido em
envoltério natural ou artificial, e submetido ao processo
tecnologico adequado, o produto carneo devera ser
preparada com carnes ndo mista, deve ser suina em
perfeito estado de conversagao, os critérios de qualidade
2 devem estar de acordo com a Instrugdo Normativa SDA 840 kg 447702 R$ R$
n°04, de 31 de margo de 2000, deverd preservar suas
caracteristicas sensoriais inerentes ao produto. Deve ser
acondicionado em embalagens de 2,5 Kg (dois quilos e
meio) e/ou 05 Kg (cinco quilos), cada pacote deve conter
no rotulo: nome do corte, marca do produto, nome,
enderego e CNPJ do fabricante, data de fabricacdo, data
de validade, peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo
de Inspecdo Federal), nome e enderego do abatedouro,
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temperatura de estocagem e tabela nutricional. A
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pela produgdo e/ou comercializagdo do
produto carneo devera apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar refrigerado com temperatura de 4 a 10° C
(quatro a dez graus Celsius) ou conforme recomendagdo
do fabricante ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria ¢ em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secunddria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presencga de
insetos e sem odor alterado, ndo serdo aceito o produto
que apresentar superficie Umida, pegajosa, mofo,
exsudato ou partes flacidas ou consisténcia anormal, com
indicios de fermentagdo putrida ou com coloragdo
estranha ao produto.

LOMBO SUINO PECA: Lombo suino, corte obtido da
regido dorsal do animal, em pega inteira, isento de 0ssos,
cartilagens e excesso de gordura, devendo preservar as
caracteristicas organolépticas proprias do corte, com
coloragdo rosada a rosado-avermelhada, textura firme,
odor caracteristico e agradavel, isento de aditivos ou
substancias improprias ao consumo, sem manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, sem aspecto
pegajoso ou sinais de deterioragdo. Cada peca deve pesar,
em média, de 1,5 a 3 kg (um quilo e meio a trés quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
desossa, corte e fracionamento deverdo  ser
inspecionados pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e
possuir  alvard  sanitario  vigente,  conforme
regulamentacdo da ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia  Sanitaria). O produto devera ser
acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxica, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
3 durante o transporte e armazenamento, garantindo a 2.200 KG 447518 R$ R$
integridade do produto durante todo o periodo de
estocagem. Cada embalagem devera conter rotulo com as
seguintes informagdes obrigatorias: nome do corte,
espécie animal (suina), marca do produto, nome,
enderego e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data
de validade, peso liquido, nimero do lote, selo do
Servigo de Inspegdo Federal (SIF), nome e endereco do
abatedouro, temperatura de conservagdo e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n° 22/2005 do MAPA. No momento
da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura entre -12°C e -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, sendo transportado em
caminhdo fechado, com camara frigorifica, em
adequadas condigdes higiénico-sanitarias, atendendo as
normas estabelecidas pela CVS 5/2013. A embalagem
secundaria (caixa de papeldo) devera estar integra, seca,
limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de insetos
e sem odores estranhos.

PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO:
Produto de primeira qualidade, proveniente de carne
suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos
permitidos pela legislagdo vigente — SEM ADICAO DE
GLUTEN; sem capa de gordura; baixo teor de sddio;
4 deve apresentar as caracteristicas sensoriais inerentes ao 530 Kg 447769 R$ R$
produto, com aspecto, cheiro, cor e sabor proprios; isento
de cartilagem, ossos, pele, larvas e sujidades coloragdo
esverdeada, fungos, bolores, manchas arroxeadas,
aditivos ou substancias que sejam improprias ao produto,
todos os critérios de qualidade preconizados terdo que
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estar de acordo com a Instru¢do Normativa N°20/2000-
MAPA e a Instru¢cdo Normativa SDA n° 37 de 13 de
outubro de 2011 que dispde sobre o Regulamento
Técnico de Identidade de qualidade de PRESUNTO.. O
estabelecimento deve apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA. O produto tem que estar
acondicionado e entregue em embalagem plastica
transparente, de baixa densidade, embalado a vacuo com
rotulo impresso contendo todas as informagdes
preconizadas pela Instrugdo Normativa n°22/2005-
MAPA. Deve ser entregue fatiado ou ralado em
embalagem de 1kg embalado, cada pacote deve conter no
rotulo:  nome do corte, marca do produto, nome,
enderego e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data
de validade, peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo
de Inspecdo Federal), temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Pode ser entregue refrigerado com
temperatura entre 4 a 7 °C (quatro a sete graus Celsius)
ou conforme recomendagdo do fabricante. Deve ser
transportado em  condigdes  higiénico-sanitaria
adequadas, o transporte devera atender as normas
preconizadas pela CVS 5/2013.

QUEIJO MUSSARELA: queijo mussarela fatiado e/ou
ralado, transportado e conservado em temperatura abaixo
de 8°C, coloragdo branco amarelado, consisténcia
semidura e elastica, odor caracteristico ao produto.
Ingredientes obrigatorios: leite e /ou leite reconstituido,
coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas,
cloreto de sodio. O produto ndo devera conter impurezas
ou substéancias estranhas de qualquer natureza. Todos os
critérios de qualidade do produto devem estar em
conformidade com a Portaria n° 364/97-MAPA, RDC
12/21, RDC 259/02, RDC 360/03 ¢ RDC 14/14. O
estabelecimento responsavel pela produgdo do produto
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspe¢do Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA. O produto devera ser entregue acondicionado
em embalagens de 01 KG (um quilo) ou 02 KG (dois
quilos), em polietileno de baixa densidade, atdxico,
lacrado, a vacuo, resistente ao transporte e
armazenamento, com rotulo impresso proprio para
produtos congelados, com nome e marca do produto,
nome, enderego e¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricacao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servico de Inspegdo Federal), nome e enderego
do fabricante, temperatura de estocagem e tabela
nutricional de forma clara. No momento da entrega o
produto devera estar congelado a temperatura de -12°C a
-18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, ou pode ser entregue
refrigerado em temperatura entre 4 a 8°C,deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
SALSICHA: salsicha tipo hot dog, tendo como matéria-
prima de carne mecanicamente processada de aves e/ou
suino, a constituicdo desse produto deve estar conforme
Decreto n® 9.013 de 29 de Margo de 2017 no artigo 300:
“ salsicha ¢ o produto carneo obtido da emulsio de carne
de uma ou mais espécies de animais, com adi¢do ou ndo
de gordura, de pele, de miidos e de partes animais
comestiveis, com adi¢gdo de ingredientes e de
condimentos especificos, embutido em envoltorio
6 natural ou artificial de calibre proprio, e submetido a 400 kg 447720 R$ R$
processo térmico caracteristico”, deverdo ter o peso
unitario de 40gr a 50gr, acondicionadas em embalagens
a vacuo, transparente, atoxica, resistentes ao transporte e
armazenamento, contendo peso liquido de 05 kg (cinco
quilos) por embalagem, os critérios de qualidade devem
estar de acordo com a Instru¢do Normativa SDA n°04, de
31 de margo de 2000, devera preservar suas
caracteristicas sensoriais inerentes ao produto. E cada
pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do
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produto, nome, endereco ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricag@o, data de validade, peso liquido, n® do lote, selo
do SIF (Servico de Inspegdo Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. A embalagem primaria deve ser proveniente
de material atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno,
resistente ao transporte e ao armazenamento. O
estabelecimento responsavel pela produgdo e/ou
comercializagdo do produto cameo devera apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria). No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado, ndo serdo
aceito o produto que apresentar superficie Umida,
pegajosa, exsudato ou partes flacidas ou consisténcia
anormal, com indicios de fermentagdo putrida ou com
coloragdo estranha ao produto.

SOBRECOXA DE FRANGO COM O0SSO: Corte da
sobrecoxa de frango, congelado, com pele, com osso,
cada unidade com peso médio de 250g, isenta de penas,
visceras, aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, a carne deve
estar bem aderida ao osso, bem como a pele deve estar
bem fixada a came, cada pacote deve apresentar 4
unidades de sobrecoxa e deve pesar cerca de 1kg no total,
devendo ser entregue na sua embalagem original
contendo todas as informagdes preconizadas pela
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. Cada pacote
deve conter no rotulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricacao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servico de Inspegdo Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. A embalagem primaria deve ser proveniente
de material atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno,
resistente ao transporte e ao armazenamento. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhao fechado, com camara fria e
em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013.A embalagem secundaria (caixa de papeldo)
deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem
presenca de insetos e sem odor alterado.

4.300 kg 447635 R$ RS

b) Ampla concorréncia até 80% (itens 08 a 19):

Item . . ~ Quantidade Unidade de CAT Valor
Descri¢io | Especificaciao Anual Fornecimento MAT Marca Unitario Valor Total

CARNE BOVINA TIPO COSTELA: Corte de costela
bovina, desossada, cortada em cubos, com no maximo
10% de gordura, isenta de cartilagem e ossos. Deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
8 da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio, 2952 kg 448300 R$ R$
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
¢ fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
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Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atoxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
05 kg (cinco quilos), embalagem deve ser resistente a
danos durante o transporte e que garanta a integridade do
produto durante todo o periodo de armazenamento. Cada
pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do
produto, nome, endereco ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM ISCAS: Carne bovina congelada,
tipo coxdo mole, cortada em iscas pequenas de tamanho
uniforme, sem gordura aparente, isenta de cartilagem e
ossos, deve preservar caracteristicas organolépticas
proprias do corte da carne, com aspecto vermelho-
purpura, odor proprio, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, sem manchas esverdeadas, sem
aspecto pegajoso. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspe¢do Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitdrio regulamentado pela
ANVISA. O corte de carne devera ser apresentado em
embalagem de polietileno transparente de baixa
densidade, atoxico, resistente ao congelamento, com
selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes ou
vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e /ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagéo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegéo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005- MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com cadmara
fria e em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM BIFE: Carne bovina congelada,
tipo coxao mole, cortada em bifes de tamanho uniforme,
sem gordura aparente, isenta de cartilagem e ossos, deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servico de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvard
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sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricacao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM CUBOS: Came bovina
congelada, tipo coxdo mole, cortada em cubos de
tamanho uniforme, sem gordura aparente, isenta de
cartilagem e ossos, deve preservar caracteristicas
organolépticas proprias do corte da carne, com aspecto
vermelho-ptrpura, odor proprio, isenta de aditivos ou
substancias improprias ao produto, sem manchas
esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servico de
Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). O corte de carne devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxico, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuracdes
ou vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
11 fiurant_e o transporte ou armazenamento € que garanta a 2700 ke 447435 RS RS
integridade do produto durante todo o periodo de

armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspecao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condi¢des higiénico-sanitiria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor.

FILE DE FRANGO EM TIRAS: Fil¢ de peito de
frango cortado em tiras, com tamanho uniforme, sem
0ss0s, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substancias
12 improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas 3975 kg 447617 R$ R$
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
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deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Ageéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atdxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecgdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE FRANGO EM CUBOS: Filé de peito de
frango cortado em cubos, com tamanho uniforme, sem
0ss0s, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atoxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
13 armazenamento e que garanta a integridade do produto 3060 kg 447616 R$ R$
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.
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FILE DE FRANGO DESFIADO: Fil¢ de peito de
frango desfiado, sem ossos, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagem, sem adi¢do de agua, isenta de
aditivos ou substincias improprias ao produto, deve
preservar as caracteristicas organolépticas proprias do
corte, deve possuir coloragdo esbranquicada, isenta de
pigmentos esverdeados, isenta de consisténcia pegajosa.
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
14 armazenamento e que garanta a integridade do produto 3975 KG 447601 R$ R$
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e endereco
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a 18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE TILAPIA CONGELADO: Filé de peixe tipo
TILAPIA, limpo, isento de escamas, peles, 0ssos,
vestigios de visceras, cartilagens, isento de parasitas,
isento de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem adi¢do de agua, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas proprias da espécie do peixe, deve possuir
a carne branca, sem manchas. Os critérios de qualidade
do pescado devem seguir a Instrugdo Normativa n°
21/2017-MAPA. O estabelecimento responsavel pela
comercializagdo do pescado deve apresentar documento
comprobatério de inspecdo pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e apresentar alvard sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria).Cada pacote deve estar lacrado,
deve conter 01 Kg (um quilo), 2 Kg (dois quilos) e/ou
05 Kg (cinco quilos) e deve constar no rétulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco ¢ CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegdo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013, ndo sera aceito o recebimento do peixe a
granel e/ou em embalagem primaria aberta. A
embalagem secundéria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

LAGARTO EM PECA: Carne bovina, corte do lagarto
em peca, isenta de ossos, cartilagem, deve preservar
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caracteristicas organolépticas proprias do corte da carne,
com aspecto vermelho-piirpura, odor proprio, isenta de
aditivos ou substancias improprias ao produto, sem
manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso, cada peca
deve pesar em média de 4 a 9 kg (quatro a nove quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento ¢ que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagéo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspecao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.
PATINHO MOIDO: Carne bovina, corte do patinho,
moido, isenta de aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos, cartilagem, 0ssos, sebo, nitrito, nitrato, amonia
ou de qualquer outro tipo de aditivo ou substincia
impropria ao produto, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas inerente ao tipo de corte de carne, deve
possuir coloragdo vermelho-purpura, todos os critérios
de qualidade do produto devem ser conforme
preconizado pela Instrucdo Normativa N°83/2003-
MAPA. A carne tem que estar acondicionada em
embalagem de 01 Kg (um quilo), 02 KG (dois quilos)
e/ou 05 kg (cinco quilos) e cada pacote deve conter no
rétulo: nome do corte, marca do produto, nome, enderego
e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de
validade, peso liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servigo de
Inspe¢do Federal), nome e endereco do abatedouro,
temperatura de estocagem e tabela nutricional. A
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servigo de
Inspegdo Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar congelado a temperatura de -12°C a -18°C
(doze graus Celsius negativos a dezoito graus Celsius
negativos) ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

PERNIL EM CUBOS SEM OSSO: Pernil suino
cortado em cubos, sem 0sso, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagens e com retirada do excesso de
gordura, sem adicdo de agua, isento de aditivos ou
substancias improprias ao produto. Deve preservar as
caracteristicas  organolépticas  proprias do  corte,
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apresentando coloragdo rosada a rosado-avermelhada,
textura firme, odor caracteristico, isento de manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, e sem
apresentar  consisténcia pegajosa ou sinais de
deterioragdo. O estabelecimento responsavel pelo abate
do animal, desossa, corte e fracionamento dos cortes
deverdo ser inspecionados pelo Servico de Inspecdo
Federal (SIF) e possuir alvara sanitario vigente,
conforme regulamentagdo da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O produto devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxica, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos. Cada pacote devera pesar 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), sendo resistente a
danos durante o transporte ou armazenamento e
garantindo a integridade do produto durante todo o
periodo de estocagem. Cada pacote devera conter rotulo
com as seguintes informagdes: nome do corte, marca do
produto, nome, endere¢o ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, niimero do
lote, selo do Servico de Inspecgdo Federal (SIF), nome e
enderego do abatedouro, temperatura de estocagem e
tabela nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°® 22/2005 — MAPA. No momento
da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, devendo ser transportado
em caminhdo fechado, com camara fria, em adequadas
condi¢des higiénico-sanitarias, atendendo as normas
preconizadas pela CVS 5/2013. A embalagem secundaria
(caixa de papeldo) devera estar seca, limpa, sem vestigios
de sangue, sem presenca de insetos e sem odor alterado.
SOBRECOXA SEM OSSO: Corte de sobrecoxa de
frango desossada, com pele e congelado. Cada unidade
com peso médio de 200g, isenta de penas, visceras,
aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, cada pacote
deve apresentar uma média de 5 unidades de sobrecoxa
e deve pesar 1 kg no total, devendo ser entregue na sua
embalagem original contendo todas as informagdes
preconizadas pela Instrugdo Normativa n°22/2005-
MAPA.Cada pacote deve conter no rotulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. A embalagem
primaria deve ser proveniente de material atoxico,
lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao transporte e
ao armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhdo fechado, com cadmara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

19 4800 kg 447628 R$ R$

¢) Cota reservada até 25% (itens 20 a 31):
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Item . . = Quantidade Unidade de CAT Valor
Descri¢io | Especificacio Anual Fornecimento MAT Marca Unitério Valor Total

CARNE BOVINA TIPO COSTELA: Corte de costela
bovina, desossada, cortada em cubos, com no maximo
10% de gordura, isenta de cartilagem e ossos. Deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
05 kg (cinco quilos), embalagem deve ser resistente a
danos durante o transporte e que garanta a integridade do
produto durante todo o periodo de armazenamento. Cada
pacote deve conter no rétulo: nome do corte, marca do
produto, nome, endere¢o ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM ISCAS: Carne bovina congelada,
tipo coxdo mole, cortada em iscas pequenas de tamanho
uniforme, sem gordura aparente, isenta de cartilagem e
ossos, deve preservar caracteristicas organolépticas
proprias do corte da carne, com aspecto vermelho-
purpura, odor proprio, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, sem manchas esverdeadas, sem
aspecto pegajoso. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
e apresentar alvarda sanitario regulamentado pela
ANVISA. O corte de carne devera ser apresentado em
embalagem de polietileno transparente de baixa
densidade, atoxico, resistente ao congelamento, com
selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes ou
vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e /ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagéo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegéo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instru¢do Normativa n°22/2005- MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundéaria (caixa de

20 648 kg 448300 RS R$

21 900 kg 448169 R$ R$
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papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM BIFE: Carne bovina congelada,
tipo coxdo mole, cortada em bifes de tamanho uniforme,
sem gordura aparente, isenta de cartilagem e ossos, deve
preservar caracteristicas organolépticas proprias do corte
da carne, com aspecto vermelho-ptrpura, odor proprio,
isenta de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O
estabelecimento responsavel pelo abate do animal, corte
e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado pelo
Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar alvara
sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
22 armazenamento e que garanta a integridade do produto 900 kg 448214 R$ R$
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o transporte
devera atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013.
A embalagem secundaria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

COXAO MOLE EM CUBOS: Came bovina
congelada, tipo coxdo mole, cortada em cubos de
tamanho uniforme, sem gordura aparente, isenta de
cartilagem e ossos, deve preservar caracteristicas
organolépticas proprias do corte da carne, com aspecto
vermelho-ptrpura, odor proprio, isenta de aditivos ou
substancias improprias ao produto, sem manchas
esverdeadas, sem aspecto pegajoso. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servigo de
Inspegdo Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). O corte de carne devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxico, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos, cada pacote deve pesar de 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser resistente a danos 900 kg 447435
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o periodo de
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, endereco e
CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servigo de Inspegao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitaria adequadas, o
transporte deverd atender as normas preconizadas pela
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CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor.

FILE DE FRANGO EM TIRAS: Fil¢ de peito de
frango cortado em tiras, com tamanho uniforme, sem
0ssos, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substincias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquigada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspeg¢ao Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atoxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
24 armazenamento e que garanta a integridade do produto 1325 kg 447617 R$ RS
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecdo Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE FRANGO EM CUBOS: Filé de peito de
frango cortado em cubos, com tamanho uniforme, sem
0ssos, sem pele, sem residuo de visceras, sem cartilagem,
sem adi¢do de agua, isenta de aditivos ou substancias
improprias ao produto, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do corte, deve possuir coloragdo
esbranquicada, isenta de pigmentos esverdeados, isenta
de consisténcia pegajosa. O estabelecimento responsavel
pelo abate do animal, corte e fracionamento dos cortes
deve ser inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal
(SIF) e apresentar alvara sanitario regulamentado pela
ANVISA (Ageéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). O
corte de carne devera ser apresentado em embalagem de
polietileno transparente de baixa densidade, atoxico,
resistente ao congelamento, com selagem quente na base
e na boca, sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote
25 deve pesar de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco 540 kg 447616 R$ R$
quilos), ser resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, enderego ¢ CNPJ do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informag¢des impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a -18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condi¢oes higiénico-sanitdrias adequadas, o
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transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secunddria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado

FILE DE FRANGO DESFIADO: Fil¢ de peito de
frango desfiado, sem ossos, sem pele, sem residuo de
visceras, sem cartilagem, sem adi¢ao de agua, isenta de
aditivos ou substincias improprias ao produto, deve
preservar as caracteristicas organolépticas proprias do
corte, deve possuir coloragdo esbranquigada, isenta de
pigmentos esverdeados, isenta de consisténcia pegajosa.
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser apresentado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, cada pacote deve pesar
de 02 kg (dois quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), ser
resistente a danos durante o transporte ou
26 armazenamento e que garanta a integridade do produto 1325 KG 447601 RS RS
durante todo o periodo de armazenamento. Cada pacote
deve conter no rétulo: nome do corte, marca do produto,
nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricagao, data de validade, peso liquido, n° do lote, selo
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), nome e enderego
do abatedouro, temperatura de estocagem e tabela
nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem devem estar em conformidade com a
Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No momento da
entrega o produto devera estar congelado a temperatura
de -12°C a 18°C (doze graus Celsius negativos a dezoito
graus Celsius negativos) ou inferior, deve ser
transportado em caminhdo fechado, com camara fria e
em condigoes higiénico sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

FILE DE TILAPIA CONGELADO: Filé de peixe tipo
TILAPIA, limpo, isento de escamas, peles, 0ssos,
vestigios de visceras, cartilagens, isento de parasitas,
isento de aditivos ou substancias improprias ao produto,
sem adi¢@o de agua, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas proprias da espécie do peixe, deve possuir
a carne branca, sem manchas. Os critérios de qualidade
do pescado devem seguir a Instrugdo Normativa n°
21/2017-MAPA. O estabelecimento responsavel pela
comercializa¢do do pescado deve apresentar documento
comprobatorio de inspe¢do pelo Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) e apresentar alvara  sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria).Cada pacote deve estar lacrado,
deve conter 01 Kg (um quilo), 2 Kg (dois quilos) e/ou
05 Kg (cinco quilos) e deve constar no rotulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013, ndo sera aceito o recebimento do peixe a
granel e/ou em embalagem primaria aberta. A
embalagem secunddria (caixa de papeldo) deve estar
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seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

LAGARTO EM PECA: Carne bovina, corte do lagarto
em pega, isenta de ossos, cartilagem, deve preservar
caracteristicas organolépticas proprias do corte da carne,
com aspecto vermelho-piirpura, odor proprio, isenta de
aditivos ou substincias improprias ao produto, sem
manchas esverdeadas, sem aspecto pegajoso, cada peca
deve pesar em média de 4 a 9 kg (quatro a nove quilos).
O estabelecimento responsavel pelo abate do animal,
corte e fracionamento dos cortes deve ser inspecionado
pelo Servico de Inspecdo Federal (SIF) e apresentar
alvara sanitario regulamentado pela ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O corte de carne
devera ser acondicionado em embalagem de polietileno
transparente de baixa densidade, atdxico, resistente ao
congelamento, com selagem quente na base e na boca,
sem perfuragdes ou vazamentos, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento € que garanta a
28 integridade do produto durante todo o periodo de 220 kg 447441 R$ R$
armazenamento. Cada pacote deve conter no rétulo:
nome do corte, marca do produto, nome, enderego e
CNPJ do fabricante, data de fabricacdo, data de validade,
peso liquido, n° do lote, selo do SIF (Servico de Inspecao
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem estar em conformidade
com a Instrugdo Normativa n°22/2005-MAPA. No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.
PATINHO MOIDO: Carne bovina, corte do patinho,
moido, isenta de aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos, cartilagem, 0ssos, sebo, nitrito, nitrato, amonia
ou de qualquer outro tipo de aditivo ou substincia
impropria ao produto, deve preservar suas caracteristicas
organolépticas inerente ao tipo de corte de carne, deve
possuir coloragdo vermelho-purpura, todos os critérios
de qualidade do produto devem ser conforme
preconizado pela Instrugdo Normativa N°83/2003-
MAPA. A carne tem que estar acondicionada em
embalagem de 01 Kg (um quilo), 02 KG (dois quilos)
e/ou 05 kg (cinco quilos) e cada pacote deve conter no
rétulo: nome do corte, marca do produto, nome, enderego
e CNPJ do fabricante, data de fabricagdo, data de
validade, peso liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servigo de
Inspegdo Federal), nome e endereco do abatedouro,
temperatura de estocagem e tabela nutricional. A
embalagem primaria deve ser proveniente de material
atoxico, lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao
transporte e ao armazenamento. O estabelecimento
responsavel pelo abate do animal, corte e fracionamento
dos cortes deve ser inspecionado pelo Servigo de
Inspe¢do Federal (SIF) e apresentar alvara sanitario
regulamentado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No momento da entrega o produto
devera estar congelado a temperatura de -12°C a -18°C
(doze graus Celsius negativos a dezoito graus Celsius
negativos) ou inferior, deve ser transportado em
caminhdo fechado, com camara fria e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, o transporte devera
atender as normas preconizadas pela CVS 5/2013. A
embalagem secundéria (caixa de papeldo) deve estar
seca, limpa, sem vestigios de sangue, sem presenca de
insetos e sem odor alterado.

PERNIL EM CUBOS SEM OSSO: Pernil suino

30 cortado em cubos, sem 0sso, sem pele, sem residuo de 900 KG 451064 RS R$
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visceras, sem cartilagens e com retirada do excesso de
gordura, sem adicdo de agua, isento de aditivos ou
substancias improprias ao produto. Deve preservar as
caracteristicas  organolépticas proprias do corte,
apresentando coloragdo rosada a rosado-avermelhada,
textura firme, odor caracteristico, isento de manchas
esverdeadas, acinzentadas ou amareladas, e sem
apresentar consisténcia pegajosa ou sinais de
deteriorag@o. O estabelecimento responsavel pelo abate
do animal, desossa, corte e fracionamento dos cortes
deverdo ser inspecionados pelo Servico de Inspecdo
Federal (SIF) e possuir alvara sanitario vigente,
conforme regulamentagdo da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria). O produto devera ser
apresentado em embalagem de polietileno transparente
de baixa densidade, atoxica, resistente ao congelamento,
com selagem quente na base e na boca, sem perfuragdes
ou vazamentos. Cada pacote devera pesar 02 kg (dois
quilos) e/ou 05 kg (cinco quilos), sendo resistente a
danos durante o transporte ou armazenamento e
garantindo a integridade do produto durante todo o
periodo de estocagem. Cada pacote devera conter rotulo
com as seguintes informagdes: nome do corte, marca do
produto, nome, endereco e CNPJ do fabricante, data de
fabricacdo, data de validade, peso liquido, nimero do
lote, selo do Servigo de Inspegdo Federal (SIF), nome e
endere¢o do abatedouro, temperatura de estocagem e
tabela nutricional. Todas as informagdes impressas na
embalagem deverdo estar em conformidade com a
Instru¢do Normativa n° 22/2005 — MAPA. No momento
da entrega, o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze a dezoito graus
Celsius negativos) ou inferior, devendo ser transportado
em caminhdo fechado, com camara fria, em adequadas
condi¢oes higiénico-sanitarias, atendendo as normas
preconizadas pela CVS 5/2013. A embalagem secundaria
(caixa de papeldo) devera estar seca, limpa, sem vestigios
de sangue, sem presenca de insetos e sem odor alterado.
SOBRECOXA SEM OSSO: Corte de sobrecoxa de
frango desossada, com pele e congelado. Cada unidade
com peso médio de 200g, isenta de penas, visceras,
aditivos e produtos improprios ao alimento, sem
manchas esverdeadas, deve preservar as caracteristicas
organolépticas proprias do tipo de corte, cada pacote
deve apresentar uma média de 5 unidades de sobrecoxa
e deve pesar 1 kg no total, devendo ser entregue na sua
embalagem original contendo todas as informagoes
preconizadas pela Instrugdo Normativa n°22/2005-
MAPA.Cada pacote deve conter no rétulo: nome do
corte, marca do produto, nome, endereco e CNPJ do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso
liquido, n°® do lote, selo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal), nome e enderego do abatedouro, temperatura
de estocagem e tabela nutricional. A embalagem
primaria deve ser proveniente de material atoxico,
lacrado a vacuo, de polietileno, resistente ao transporte e
ao armazenamento. O estabelecimento responsavel pelo
abate do animal, corte e fracionamento dos cortes deve
ser inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
e apresentar alvard sanitirio regulamentado pela
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria). No
momento da entrega o produto devera estar congelado a
temperatura de -12°C a -18°C (doze graus Celsius
negativos a dezoito graus Celsius negativos) ou inferior,
deve ser transportado em caminhao fechado, com camara
fria e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, o
transporte devera atender as normas preconizadas pela
CVS 5/2013. A embalagem secundaria (caixa de
papeldo) deve estar seca, limpa, sem vestigios de sangue,
sem presenca de insetos e sem odor alterado.

31 1600 kg 447628 RS R$
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O prazo de validade da proposta é de 60 (sessenta) dias a contar da data de sua
apresentacao.

Banco: (...) n.° (...) | Agéncia: (...) | CC: (...).

Declaro ciéncia e concorddncia com as condicoes de execucao do objeto,
conforme previsto no edital.

Local e data

Assinatura do responsavel
Dados da Empresa, Razao Social, Enderego, CNPJ, Telefone e e-mail.
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ANEXO III
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° (...)

PREGAO N° /
PROCESSO LICITATORIO. N° 012/2026

Aos (...) , na Fundacao Hospital Santa Lydia, pessoa juridica de direito privado inscrita
no CNPJ sob o0 n.°2.13.370.183/0001-89, situada a Rua Tamandaré, n.°.434, na cidade de
Ribeirdo Preto, Estado de Sao Paulo, Campos Eliseos, foi lavrada a presente Ata de Registro
de Precos, conforme deliberacdao do Pregdao n.° (...)/20(...), e do respectivo resultado
publicado no Diario Oficial do Municipio em , homologado as fls. (...),do Processo n.°
(...)/20(...), que vai assinada pelo(a) representante legal, Senhor(a) (...), CPF/MF (...),
doravante denominado SETOR GESTOR DO REGISTRO DE PRECOS; e, de outro lado
a(s) empresa(s) qualificadas neste instrumento, Clausula Segunda, item 2.2., por meio de
seus representantes legais, doravante(s) denominada(s) DETENTORA(s), celebram o
presente ajuste para Registro de Precos, a qual sera regido pelas clausulas e condigoes
seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO FUNDAMENTO LEGAL

1.1. O presente instrumento fundamenta-se no Pregdo n.° / , ho art. 82 da Lei
Federal n.© 14.133/2021, no Decreto n.© 10.024/2019 e do art. 15 do Regulamento Préprio
de Compras da Fundacao Hospital Santa Lydia (RPC-FHSL), na sua forma eletrbénica e,
subsidiariamente, nas demais normas pertinentes.

1.2. Para fins desta Ata, considera-se:

a) Orgdo Gestor do Registro de Precos: 6rgdo ou entidade responsavel pela gestdo do SRP,
inclusive pela organizagao e realizagdao do procedimento licitatério, bem como pelos atos
dele decorrentes;

b) Orgdo Participante: érgdo ou entidade que aderir ao SRP e integrar a Ata de Registro
de Pregos;

c) Orgdo Interessado: 6rgdo ou entidade que ndo tenha constado do certame como Orgdo
Participante e que tenha interesse em utilizar a Ata de Registro de Pregos, mediante
comprovacdo da vantagem e prévia consulta ao Orgdo Gestor;

d) Ordem de Compra: documento formal emitido com o objetivo de autorizar a entrega do
bem ou do produto ou o inicio da prestacdo do servico.

e) Classificado, Detentor ou Beneficiario do Registro de Precos: licitante que, respeitando
a ordem de classificacdo das propostas e apds a assinatura da Ata de Registro de Precos,
encontra-se apto a fornecer aos 6rgaos gestores, participantes e interessados.

CLAUSULA SEGUNDA - DO OBJETO PRECO, ESPECIFICACOES E
QUANTITATIVOS

2.1. O presente objeto tem como referéncia o Processo Licitatorio n.° / eo
Pregdo n.° / .

2.2. O presente instrumento tem por objeto o registro de pregos de produtos (...),
conforme Anexo I — Termo de Referéncia e Descricdao do Objeto do Edital de Referéncia,
por um periodo de 1 (um) ano, prorrogavel por igual periodo, parte integrante desta Ata.

2.3. Os precgos registrados, as especificacdes dos objetos, as quantidades, fornecedor e as
demais condicdes ofertadas na proposta, sdao as que seguem:
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VALOR (R$)

ITEM DESCRICAO UND QTD -
UNITARIO TOTAL

CLAUSULA TERCEIRA - DA ASSINATURA DA ATA

3.1. A existéncia de precos registrados nao obriga a Fundacao firmar as contratacdes que
deles poderao advir, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios, respeitada a
legislacdo, sendo assegurada ao beneficiario do registro a preferéncia de contratacdo em
igualdade de condigoes.

CLAUSULA QUARTA - CONDICOES E PRAZO DE FORNECIMENTO E DE ENTREGA

4.1. O fornecedor detentor do registro de pregos se obriga a entregar o produto, objeto do
presente certame, por um periodo de 1 (um) ano, prorrogavel por igual periodo, mediante
solicitagdes da entidade gestora

4.2. O prazo para a entrega podera ser prorrogado, por iniciativa da entidade solicitante,
fundada em conveniéncia administrativa.

4.3. O fornecedor devera apresentar junto com a Nota Fiscal, comprovante de entrega do
produto, devidamente assinado pelo recebedor, empregado responsavel pelo recebimento
no ambito da CONTRATANTE.

4.4. As mercadorias estdo sujeitas a aprovacdao no ato do recebimento e/ou uso, podendo
ser rejeitada total ou parcialmente pela CONTRATANTE, caso nao esteja dentro dos
requisitos pré-estipulados no processo licitatério.

4.5. O recebimento do objeto observarda o disposto na Lei n.° 14.133/2021 e sera
processado por meio de recibo ou Termo de Recebimento.

4.6. O objeto sera considerado recebido:

4.6.1. Provisoriamente, para efeito de posterior verificacdo da conformidade dos bens com
as especificacbes, em especial de vicios e defeitos aparentes, dentro do prazo de até 01
dia Uteis corridos apds o fornecimento efetivo, e desde que ndo seja emitida nota
devolutiva.

4.6.2. Definitivamente, em até 02 (dois) dias apds o fornecimento efetivo, desde que todas
as condicOes estabelecidas no Edital tenham sido atendidas e ndo seja emitida nota
devolutiva.

4.7. Apos o recebimento definitivo, o objeto podera ser devolvido quando apresentar
defeito ou vicio oculto ou que se apresente com a sua utilizagdo, no prazo de 15 (quinze)
dias, a contar de sua constatacao, nos termos da Lei n.° 8.078/1990.

4.8. Podera ser dispensado o termo de recebimento provisério nos seguintes casos,
substituindo-o por mero recibo:

a) géneros pereciveis e alimentagdo preparada;
b) servigos profissionais;
c) obras e servigos de valor até o previsto no inciso II do art. 17 do RPC-FHSL, desde que

ndao se componham de aparelhos, equipamentos e instalacdes sujeitos a verificacdo de
funcionamento e produtividade;

d) Nos demais casos autorizados pela Lei.
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CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

5.1. O pagamento sera efetuado apds a entrega dos produtos devidamente atestado pela
entidade requisitante, mediante o respectivo Termo de Recebimento Definitivo do objeto
ou Recibo, na forma prevista no Anexo I do Edital de Referéncia.

CLAUSULA SEXTA - DA VIGENCIA

6.1. O prazo de vigéncia desta Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, prorrogavel
por igual periodo.

CLAUSULA SETIMA - DO VALOR ESTIMADO DA ATA

7.1. O valor estimado desta Ata de Registro de Preco para o periodo de sua

VigénCia é de R$ 3k 5k >k >k K kK (*************)

CLAUSULA OITAVA - DA GERENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS

8.1. Caberd unicamente a Fundacgdo, conforme definido no predmbulo desta Ata, o
gerenciamento do sistema de Registro de Preco.

8.2. Em decorréncia da assinatura desta Ata, os 6rgaos e entidades participantes do
Sistema de Registro de Precos poderdo firmar com os fornecedores com precos registrados,
devendo para tanto, adotar os seguintes procedimentos:

a) Emitir em 03 (trés) vias a Ordem de Compra, conforme modelo definido no Anexo VII,
do Edital de Referéncia, sendo a primeira enviada ao fornecedor, a segunda ao Orgdo
Gestor e a terceira, para arquivo do 6rgao/entidade participante ou interessada.

b) comunicar ao Orgdo Gestor a recusa ou 0 ndo do detentor de registro de precos, no
prazo estabelecido na Ordem de Compra, para entrega do objeto licitado.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES

9.1. O licitante vencedor se obriga a fornecer os produtos objeto da presente, conforme as
especificacdes e em condi¢cdes adequadas de uso, sujeitando-se ao controle de qualidade
estabelecido pela entidade gestora.

9.2. Ndo possuir em seus quadros administrador ou sécio com poder de direcdo que seja
agente politico ou vereador, bem como parentes consanguineos ou afins até o terceiro grau
do Prefeito e Vice-Prefeito, Vereadores, Secretarios, Diretores da Administracdo Direta,
Autarquias ou Fundacgbes, no ambito do Municipio de Ribeirdo Preto.

9.3. O licitante vencedor disponibilizard endereco de e-mail bem como nimero de telefone
vinculado ao aplicativo whatsapp ou outro semelhante, por meio do qual a contratante
realizara comunicagbes formais e encaminhara notificagdes relacionadas a execugdo
contratual, sendo obrigatdrio acusar o recebimento.

9.4. O licitante vencedor compromete-se a tomar conhecimento do Cédigo de Conduta
Etica da Fundacdo Hospital Santa Lydia (disponivel no site oficial da Fundacgédo), aderindo
as suas disposicoes e |lhes dando fiel cumprimento.

9.5. Durante a garantia, devera ser substituido, sem nenhum 6nus para entidade gestora
ou solicitante, produtos defeituosos, devidamente comprovado pela contratada.

9.6. Os produtos que apresentarem reiterada alteracao, que prejudiquem o fornecimento,
dentro do prazo de garantia, deverdao ser prontamente trocados pelo fornecedor, sem
nenhum Onus para a entidade solicitante.

9.7. 0 ndo cumprimento de qualquer cldusula do edital e respectiva ata e sua consequente
denuncia, por inadimpléncia, implicard no pagamento de uma multa, que ndo podera ser
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inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor
do contrato licitado ou celebrado com contratacdo direta e sera aplicada ao responsavel
por qualquer das infragdes administrativas previstas no art. 155 da Lei 14.133/2021.

9.8. Cabem aos (')rgéos Gestores, Participantes ou Interessados:

a) indicar responsavel pelo acompanhamento deste Registro de Precos e recebimento dos
objetos, e assegurar o seu recebimento, nas condigdes previstas nesta Ata de Registro de
Precos;

b) comunicar a DETENTORA sobre qualquer irregularidade relacionada as obrigacdes de
fornecimento assumidas;

c) aplicar as penalidades por descumprimento do pactuado nesta Ata de Registro de
Precos;

d) efetuar o pagamento pelo fornecimento do objeto, nas condicdes previstas nesta Ata de
Registro de Precos;

e) em caso de atraso do pagamento imputdvel exclusivamente ao Orgdo Gestor
requisitante, arcar com a correcdao monetaria a partir do primeiro dia posterior ao termo
final do prazo para pagamento, conforme indice aplicavel.

CLAUSULA DECIMA - DO PRECO

10.1. Os precos registrados sdo os precos unitarios ofertados em cada ITEM pelas
empresas signatdrias desta Ata.

10.2. Os precos registros nesta Ata servirao de base para as futuras contratacdes do objeto
licitado, observadas as condigdes de mercado.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - REVISAO DOS PRECOS REGISTRADOS

11.1. A entidade gestora avaliara o mercado constantemente e podera rever os pregos
registrados a qualquer tempo, em decorréncia da reducdo dos precos praticados no
mercado ou de fato que eleve os custos dos bens registrados.

11.2. A entidade gestora convocara o fornecedor para negociar o preco registrado e
adequa-lo ao preco de mercado, sempre que verificar que o prego registrado estiver acima
do preco de mercado.

11.3. Caso seja frustrada a negociagdao, o fornecedor serd liberado do compromisso
assumido.

11.4. Antes de receber o pedido de fornecimento e caso seja frustrada a negociacdo, o
fornecedor podera ser liberado do compromisso assumido, caso comprove mediante
requerimento fundamentado e apresentacao de comprovantes (notas fiscais de aquisicao
de matérias-primas, lista de precos de fabricantes, etc.), que ndo pode cumprir as
obrigagdes assumidas, devido ao preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado.

11.5. Em qualquer hipotese os precos decorrentes da revisdo ndo poderdo ultrapassar aos
praticados no mercado, mantendo-se a diferenca percentual apurada entre o valor
originalmente constante da proposta do fornecedor e aquele vigente no mercado a época
do registro - equagao econémico-financeira.

11.6. As alteragbes de pregos oriundas da revisdo dos mesmos, no caso de desequilibrio
da equagdo econ6mico-financeira, serdo publicadas trimestralmente no Diario Oficial do
Municipio.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS
12.1. O fornecedor tera seu registro cancelado quando:
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a) descumprir as condicdes da Ata de Registro de Precos;

b) nao retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo
estabelecido pela Fundagdo, sem justificativa aceitavel;

c) ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese de este se tornar superior aqueles
praticados no mercado; e

d) por razbes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas
e determinadas pela maxima autoridade da esfera administrativa.

12.2. Na hipdétese de cancelamento do registro de preco, e ndo constando outros
beneficiarios, a entidade gestora promovera, com aplicacdo analdgica do § 2.9 do art. 90
da Lei 14.133/2021, a convocacao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagao,
para, no prazo fixado, aceitar as mesmas condicdes ofertadas pelo entdo beneficiario da
ata, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com o ato convocatério, ou
revogar a licitagao.

12.3. O cancelamento sera formalizado nos proprios autos de licitagdo de referéncia ou em
apenso, sendo, necessariamente, motivado e assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS PENALIDADES

13.1. O fornecedor inadimplente sujeitar-se-a as sancGes de: adverténcia, multa e
suspensdo do direito de licitar, sendo que esta sancdao podera ser cumulada com multa,
nos termos da Lei n.© 14.133/2021.

13.2. As multas serdo aplicadas em dobro, em caso de reiteragdo dos motivos.

13.3. Ocorrendo atraso na execucdo/entrega do objeto contratado serd aplicada multa
moratéria de 0,3% (zero virgula trés por cento) por dia de atraso, até o limite de 20 %
(vinte por cento) sobre o valor total da requisicao.

13.4. No descumprimento de quaisquer obrigacdes previstas nesta Ata, podera ser aplicada
multa indenizatdria de 10% (dez por cento) do valor global do objeto da qual o contratado
inadimplente é detentor do registro.

13.5. A multa, aplicada apds regular processo administrativo, serd descontada da(s)
fatura(s), cobrada judicialmente ou extrajudicialmente, a critério da Fundacéo.

13.6. Da intengdo de aplicagdo de quaisquer penalidades previstas, sera concedido prazo
para defesa prévia de 5 (cinco) dias Uteis a contar da notificacdo, que sera realizada pelo
e-mail ou pelo aplicativo whatsapp ou outro semelhante previamente informado pelo
licitante vencedor, sob pena incorrer nas sangdes descritas na Ata.

13.7. Da intencdo de aplicacdo de quaisquer das penalidades previstas, sera concedido
prazo para defesa prévia de 5 (cinco) dias Uteis a contar da notificagdo.

13.7.1. Da aplicacao da sancgao cabera recurso no prazo de 5 (cinco) dias (teis a contar da
publicacao.

13.8. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas, esgotada a fase recursal, no
Cadastro de Fornecedores do Municipio.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS DISPOSICOES FINAIS

14.1. Aplicam-se a esta Ata de Registro de Pregos e aos contratos decorrentes as sangoes
estipuladas na Lei Federai n.© 14.133/2021.

14.2. Os casos omissos serao resolvidos de acordo com a Lei Federai n.° 14.133/2021,
bem como demais normas aplicaveis.

14.3. Fica eleito o foro da cidade de (...), para conhecer das questdes relacionadas com a
presente Ata que ndo possam ser resolvidas pelos meios administrativos.
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14.4. Assinam esta Ata, os Signatarios relacionados e qualificados a seguir, os quais firmam
o compromisso de zelar pelo fiel cumprimento das suas clausulas e condigoes.

SIGNATARIOS:

(..) | CPF/MF ' (...) | CPF/MF

Testemunhas:

13, . 23,
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ANEXO IV
ORDEM DE COMPRA

FORNECEDOR: (...) | CNPJ: (...)
ATA DE REGISTRO DE PRECO N.© /20
PREGAO N.° /20

Autorizamos o fornecimento do(s) objeto(s) abaixo discriminado(s), observadas
as especificagdes e demais condigOes constantes do Edital e da respectiva Ata de
Registro de Precos.

Valor Registrado (R$)
Item | Qtd. Descricao | Especificacao
Unitario Total
1 () |G (...) (...)
Total
As entregas deverao ocorrer no seguinte enderegco: Rua , o __, Bairro
, CEP , Ribeirdo Preto/SP | Local de Entrega:

O prazo do pagamento é de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento
total do conteludo desta Ordem de Compra, mediante apresentacdo da nota
fiscal/fatura devidamente atestada pelo agente recebedor ou setor requisitante.

Em cada Nota Fiscal devera conter: (a) nUmero do pregdo; e (b) niumero da ata
de registro de precos.

Os pagamentos serao efetuados mediante emissao de boleto bancario.

OBS: Devolver esta ordem de compra devidamente assinada até as 15h da data
de emissdo.

(...), (...) de (...) de (...)

Setor Requisitante
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ANEXO V
AVISO DE LICITACAO
FUNDACAO HOSPITAL SANTA LYDIA - FHSL

PREGAO ELETRONICO. REGISTRO DE PRECOS N.°: 90008/2026. PROCESSO N.©:
012/2026. MENOR PRECO TOTAL POR ITEM, para PARTICIPACAO EXCLUSIVA DE
ME/EPP(01 a 07), AMPLA PARTICIPACAO ATE 90% (08 a 19) E COTA RESERVADA
ATE 25% (20 a 31). OBJETO: Registro de precos para aquisicao de
alimentos pereciveis (carnes bovina, suina aves, peixes e embutidos) a
serem utilizados pela fundacao hospital santa lydia - fhsl, pelo prazo de
12 (doze) meses, conforme especificacoes e quantidades detalhadas no
Termo de Referéncia. VALOR ESTIMADO: R$ 1.770.556,80 (um milhdo e
setecentos e setenta mil e quinhentos e cinquenta e seis reais e oitenta centavos).
DATA DA REALIZACAO: A sessdo pUblica de processamento ocorrera no dia
04/03/2025 e tera inicio as 09h00. INFORMAGCOES E RETIRADA DO EDITAL
COMPLETO: Diretamente no site www.gov.br/compras/pt-br ou gratuitamente na
integra somente para consulta através do site
http://www.hospitalsantalydia.com.br.
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